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Zarizeni vyrobnich stfedisek
9. Zafizeni na mechanické zpracovani potravin (DUM €. 9)

FrantiSek Pospisil
18. leden 2014

1. a 2. roCnik gastronomickych Skol

Obsah vyukového materialu si klade za cil informovat zaky stfedniho vzdélavani

o zakladnim zafizeni, vybaveni a usporadani vyrobnich stfedisek s dirazem na hygienu
a bezpecnost pfi praci. Teoretické znalosti nasledné zaci uplatiuji v laboratornim provozu,
na ucebnich a provoznich praxich.



9. Zarizeni na mechanickeé
zpracovani potravin

Ucel pouziti:

 Setfi Cas, pracovni silu, sniZzeni ndmahy
« zvySeni produktivity prace
* dokonalost, hygiena

Délenti:

e jednoucelové

e viceucelové — univerzalni
e na tésto

* na zeleninu

* namaso



Charakteristika mechanického zpracovani:

* loupani

» Skrabani

e krajeni
e sekani
e mleti

* naklepavani
e drceni

e strouhani

e krouhdni

e treni

Slehani

mixovani

pasirovani

cezeni

prosivani
odstaviiovani

lisovani

rozvalovani

déleni

vykrajovani, tvarovani

vytloukani



Univerzalni kuchvynské stroje — kuchynské roboty

e zakladni vybaveni
» ruzne velikosti, provedeni

Skladaji se

-z vertikalni htidele — planetovy pohyb — hnéteni, michani, tfeni, Slehani
v kotliku (upevnéni kotliku v podkovovitém drzaku — 1ze zvedat a spoustét)

-z horizontalni htidele — pohanéni ptipojnych strojkii — mleti masa, kavy,
koteni, maku, k nafezavani a naklepavani masa, strouhani, krouhani,
pasirovani apod.



Mixéry
- mixovani surovin, pokrmi, napoji
- na dn¢ soustava ostrych nozl

Provedenti (rtizné velikosti): ruc¢ni (ponorné)
stolni
mobilni

Slehade - jednotiéelové
- runi (proti sob¢ se otacejici metlicky), Slehani v riiznych nadobach
- stolni — Slehani v kotliku jednou metlickou

Odstaviiovace — jednoucelove
- odSt'avnéni pomoci otacejiciho se vroubkovaného hrotu,
Stava odteka pres sitko




Lis na citrusové plody
- lisyje tlakem pomoci paky

MIlynky na kavu

- kamenové — drceni mezi dvéma kovovymi kameny, jeden pevny, druhy
otaCivy. Jemnost mleti se nastavi zménou vzdalenosti kament (doporuceni:
mlit pomalu, mensi mnozstvi kdvy — kameny se tfenim znacné zahtivaji,
hrozi ptepaleni — ovlivnéni kvality kdvy!)

- triStivé — na dn€ dva noZe (princip mixéru), délka mleti ovliviiuje hrubost
kavy

Narezové stroje
Kréjeni kotouCovym noZem (uzeniny, syry, studend masa, zeleninu,...),
l1ze nastavit silu platku
- rucni — nemaji motor (pouZiti spiSe v domacnosti — na chleba)
- poloautomatické — elektromotor + rucni prace (syry, uzeniny
v menSich provozovnéach)
- automatické — nastaveni, zapnuti, krdjeni jiz automaticky
(ve velkych provozovnach, supermarkety..)




KrajecCe chleba

* podobné nafezovym strojiim — kruhovy ntiz s ostrymi zoubky — postupné
krajeni

» krajecCe s listovymi pilkami — roziezani celého bochniku najednou

Ostatni stroje a strojky — jednoucelové a jejich kombinace na strouhani
peciva, syra, drti€ ledu




Stroje na zpracovani tésta

Hnétaci a misici stroje

- zpracovani velkého mnozstvi tésta

- michani v pojizdné dizi, ktera se otaci
- hnétaci rameno

Délici stroje (délicky)

- déleni tésta na stejné dily

- periodické — tésto je déleno v nékolika cyklech na stejném misté
- kontinudlni — pohyblivy pas, k d€leni té€sta dochazi neptretrzité




Stroje na zpracovani masa

MIynky na maso
- rufni
- elektricke, razne typy a velikosti

SloZeni:
- valec — vkladani masa
- Snek — posouvani masa
- ktiZovy nliz — fezani masa
- ocelova fezna desticka s otvory (Sajba)
- protlaceni rozemletého masa.

Velikost otvoril v fezneé desti¢ce ovliviiuje hrubost umletého masa.



Kutry
Soucasné sekani a michani masa

SloZeni:
- kruhova misa (otaCeni kolem své osy)
- srpovite svislé noze s rychlym otaCivym pohybem

Pily na kosti a maso

K bourani velkych kust hovéziho a veprfového masa
- okruzni
- pasové



Stroje na zpracovani zeleniny

Stroje na prani a Skrabani kofenové zeleniny (Skrabky)
Slozeni:
- ota¢eci dno — karborundové oblozeni
- nerezavejici ocelovy plech s otvory s ostrymi hranami.
P11 prani se pohyblivy valec otaci obraceng.

Stroje na strouhdni, krouhani a fezani zeleniny
- ruzn¢ velikosti a provedeni s jednou ¢i nékolika funkcemi
- vymeénitelné kotouce (valce) — riizné tvarovani zeleniny
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