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Vzdélavani pro konkurenceschopnost

Hotelova Skola, VySSi odborna Skola hotelnictvi a turismu
a Jazykova Skola s pravem statni jazykové zkousky Podébrady

Zarizeni vyrobnich stfedisek
8. Nadobi a nacini (DUM ¢€. 8)

FrantiSek Pospisil
18. leden 2014

1. a 2. roCnik gastronomickych Skol

Obsah vyukového materialu si klade za cil informovat Zaky stfedniho vzdélavani
o zakladnim zafizeni, vybaveni a uspofadani vyrobnich stfedisek s dirazem na
hygienu a bezpecénost pfi praci. Teoretické znalosti nasledné zaci uplatnu;ji

v laboratornim provozu, na u€ebnich a provoznich praxich.



8. Nadobi a nacini

zakladni vybaveni vyrobniho strediska

pozadavky na hygienu, produktivitu prace, ekonomicky provoz

tepelnd vodivost

materialy: chromnikl, varné sklo, plasty, litina, smalt (pouze peceni peciva),
méd’ (hlinik nevhodny), keramika, porcelan



Druhy nadobi

* hrnce — rizné velikosti, na vareni

* kastroly — ruzné velikosti, na duseni

* rendlik (kastrol s rukojeti) — na vareni, duSeni
e pekace — ruzne velikosti

* pekace na ryby, vanicka na ryby — posirovani
* poklice ruznych velikosti

* nadoby pro vodni lazné

* panve — s oblym dnem, rovnym dnem



« gastronadoby: razné velikosti, ukladani zasob,

vareni, zpracovavani

materidl gastronadob: nerez, polykarbonit, polypropylen

prednosti: pouZitelnost ve vétSin€ provozoven

uspora pracovni doby
dily doléhaji

http://www.gastronadoby.cz/



misa na odkapavani

Spicaty cednik (Spicak)

cedniky (rizna hustota sita)
zadélavaci misy (nerez, plast, smalt)

formy ruznych tvaru (plech, silikon, keramika, sklo, porcelan)



Nacini

- ke kuchatskym tkoniim

- spravnost pouZziti

www.home24.de



Noze

- material: kvalitni ocel, keramika + dfevo, plast na rukojeti, celokovovy

- ruzné velikosti

www.highlife.cz

http://www.hostovka.cz/clanek.php?clanek=275



Kuchynsky nuz

(druhy a velikosti)
* Spalkovy o cukratsky
* na uvoliovani kosti (Sunka, kyta) « pilka na zmraZené zbozi
* transirovaci * specialni niz k roztirani
* krajeci e niZ na zeleninu a ovoce
* ozdobny * vykostovaci
 filetovaci  vykrajovaci (na tvarovani)
* nalososa « 7labkovy (karbovaci)
° I’ .o , . /
na syr * asijsky a japonsky

* na dorty



Sekacek na maso
Pilka na kosti
Pali¢ka na maso
Ocilka

Kuchynska vidlicka
Spikovaci jehla
Jehla na zavitky
Skrabky

Vypichovitka

Spikovaci trubice

Nuzky na ploutve

Zlabkovaci niz

Radelko

Vykrajovatka na jablka

Skfipec na tésto

Trubi¢ky na zdobeni, zdobici sacky

Vykrajovatka, formicky
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