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Zarizeni vyrobnich stfedisek
5. Vahy (DUM ¢. 5)

FrantiSek Pospisil
18. leden 2014

1. a 2. roCnik gastronomickych Skol

Obsah vyukového materialu si klade za cil informovat Zaky stfedniho vzdélavani

o zakladnim zafizeni, vybaveni a uspofadani vyrobnich stfedisek s dirazem na hygienu
a bezpecnost pfi praci. Teoretické znalosti nasledné zaci uplatriuji v laboratornim
provozu, na u¢ebnich a provoznich praxich.



5. Vahy

zakladni vybaveni vyrobniho strediska

Vahy

e pfijem a vydej surovin (skladové hospodarstvi)

e ptiprava pokrmil (kontrola spravnosti hmotnosti porci)
* umisténi ve vodorovné poloze (aretace)

* cejchovani (platnost 2 roky, vyhlaska ¢. 344/2002Sb.)
* brutto

* nqnetto

* tara

* tarovani

* vazivost



Vahy rozeznavame podle:

e umisténi (podlahové, stolni, zavésne, zapusténe)

* materidlu (ocel, nerez, plast)

* provedeni (elektronické, mechanické, digitalni)

* urceni (sklonné, rovnoramenn¢)



* Vahy digitalni

www.shop.fkt.cz www.qpokladna.cz



 Vaha mustkova

www.analytika.cz



* Decimalni vahy (vice v minulosti)

*  Mincii — silomér

* Elektronické (digitalni, tenzomerickeé)

o4

www.vesko.cz



e Decimalni vaha

www.ces.mkcr.cz
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