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Sablona: 111/2 Inovace a zkvalitnéni vyuky prostfednictvim ICT
DUM - Digitalni u¢ebni material (ppt prezentace o obsahu 6 - 8 snimk{, urcena zpravidla

pro souvislé uZiti v jedné vyucovaci hodiné)

Nazev tematické sady: Zakladni kucharské znalosti
Vyucovaci predmét: Technologie pfipravy pokrmu

Autor: Zdenék Lebeda

Seznam DUMu:

Nazev prezentace (DUM)
1 Hygiena v gastronomickych zatizenich
2. Sanitace, deratizace, dezinsekce
3. Bezpecnost pfi praci v kuchyni
4. Tuky
5. Prvni pomoc
6. Zakladni technologické postupy — predbézna ptiprava
7. Zakladni technologické postupy — vareni a duseni
8. Zakladni technologické postupy — peceni a smazeni
9. Koreni
10.  |Zelenina
11.  Brambory
12.  |Obiloviny
13.  |Lusténiny
14. Houby
15.  |Ovoce
16. |Vejce
17. MIléko a mlécné vyrobky
18.  [Senzorické hodnoceni
19.  zakladni pojmy v oboru vyZivy a stravovani
20.  |zaklady administrativa
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