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 Název prezentace (DUM) 

1. Hygiena v gastronomických zařízeních 

2. Sanitace, deratizace, dezinsekce 

3. Bezpečnost při práci v kuchyni 

4. Tuky 

5. První pomoc 

6. Základní technologické postupy – předběžná příprava 

7. Základní technologické postupy – vařeni a dušení 

8. Základní technologické postupy – pečení a smažení 

9. Koření 

10. Zelenina 

11. Brambory 

12. Obiloviny 

13. Luštěniny 

14. Houby 

15. Ovoce 

16. Vejce 

17. Mléko a mléčné výrobky 

18. Senzorické hodnocení 

19. Základní pojmy v oboru výživy a stravování 

20. Základy administrativa 


