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Kuchyňský inventář kovový

• Jedná se nejčastěji používaný druh 

inventáře

• Nesporné výhody kovového inventáře jsou 

v hygienických vlastnostech a lehkosti 

úklidu a údržby



Kuchyňský inventář kovový

Patří sem:

• Kutr na mletí

• Pulty na přípravu pokrmů

• Výdejové pulty



Kuchyňský inventář kovový

•Sporáky

•Nerezové hnětací 

stroje + hnětací kotlíky

•Fritézy



Kuchyňský inventář kovový

• Nože na krájení

• Kleště na zmrzlinu

• Lžíce na zmrzlinu

• Veškeré gastronomické 

nádoby



Kuchyňský inventář kovový

•Horkovzdušná pec

•Pánvičky 

•Hrnce



Opakování

• Charakterizujte kuchyňský 

inventář

• Vyjmenujte 4 druhy 

kuchyňského inventáře



Zdroj: Miroslav Jedlička


