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Kuchyňský inventář porcelánový

• V kuchyni se používá kromě kovového a 
skleněného inventáře také porcelánový

• Nepoužívá se v takové míře a k takovým 
činnostem jako kovový a skleněný inventář



Kuchyňský inventář porcelánový

Nejčastější použití:

• Při servisu pokrmů

(servírování a příprava jídla v kuchyni)

• Při technologických úpravách potravin

(zapékání v zapékacích miskách)
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Opakování

• Jak často se používá porcelánový inventář v 
kuchyni?

• K čemu se používá porcelánový inventář v 
kuchyni?



• Zdroj: Miroslav Jedlička


