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socialni - MINISTERSTVO $KOLSTVI, OP Vzd&lavani
fond v CR EVROPSKA UNIE MLADEZE A TELOVYCHOVY pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

L

Projekt: MO-ME-N-T MOderni MEtody s Novymi Technologiemi
Reg.C.: CZ.1.07/1.5.00/34.0903

Operacni program: Vzdélavani pro konkurenceschopnost

Skola: Hotelova skola, Vyssi odborna skola hotelnictvi a turismu a

Jazykova skola s pravem statni jazykové zkousky Podébrady

Tematicky okruh: Velky stolni inventar sklenény — restauracni
Jméno autora: Miroslav Jedlicka
Datum: 30.6.2013

Rocnik: (Cil. skupina): 1. ro¢nik

Anotace: Studenti se zde nauci rozdéleni velkého stolniho inventare
sklenéného - restauracniho a jeho pouziti v praxi.



VS| sklenény

e Sklo, které servirujeme hostovi, musi byt vzdy
cejchované (uredné oznacena mira).

* Priservisu vina muzeme pouzit karafy



Sklo na nealkoholické napoje
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Vodovka 0,1 | Sklenice na nealkoholické napoje a mléko 0,2- 0,3 |



Pivni skla
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DZbanky a pohar na pivo 0,3; 0,4 a 0,5 | Pivni skla 0,3;04a 0,51



Vinné sklo
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Dezertni 0,051 Korenéné 0,1 | Bil0,1-0,21  Moselské arynské 0,151 Rimsky pohar0,1-0,21 Cervené 0,1-0,2 |
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Spicka Miska Flétna  Dzbanek na vino 0,2-2 |
na Sumive vino az 0,2 |




Sklo na lihovinv
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Sklenky na palenky Misky na likéry Napoleonky na brandy a konaky
0,02; 0,04 20,051 0,02;0,04 20,051 02-031
Sklenky na whisky

0,02; 0,04 20,051

U

Sklenky na lihoviny 0,02; 0,04 a2 0,05 |




KIres

KIres

KIres

Opakovani

ete sklenku na brandy
ete flétnu
ete pivni pohar



e Zdroj: Miroslav Jedlicka



