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VSI skleněný

• Sklo, které servírujeme hostovi, musí být vždy 
cejchované (úředně označená míra).

• Při servisu vína můžeme použít karafy



Sklo na nealkoholické nápoje



Pivní skla



Vinné sklo



Sklo na lihoviny



Opakování

• Nakreslete sklenku na brandy

• Nakreslete flétnu

• Nakreslete pivní pohár



• Zdroj: Miroslav Jedlička


