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VSI skleněný

Rozdělení

• Nealkoholické sklo

• Pivní sklo

• Vinné sklo

• Sklo na lihoviny

• Sklo na míchané nápoje

• Sklo na teplé nápoje



Nealkoholické sklo

• Vodovky

(0,1 l)

• Sklenice na dlouhé nápoje

(0,2 – 0,3l)

• Sklenice na mléko

(0,2 – 0,3l)



Pivní sklo

• Džbánky a poháry na pivo s uchem

(0,3;0,4;0,5l)

• Džbánky a poháry na pivo bez uchem

(0,3;0,4;0,5l)

• Tuplák

(1l)



Vinné sklo

• Dezertní víno

(0,05l)

• Kořeněné víno

(0,1l)

• Bílé víno

(0,1-0,2l)

Červené víno

(0,15-0,2l)

Sklo na šumivé víno:

• Miska

• Špička            až 0,15l

• Flétna



Sklo na lihoviny

• Sklenky na pálenky

(2;4;5cl)

• Misky na likéry

(2;4;5cl)

• Napoleonky na brandy

(0,2-0,3l)

• Sklo na whisky

(0,2-0,3l)



Sklo na míchané nápoje

• Špičky a misky na koktejly

(0,1l)

• Sklenka na fizzy

(0,15-0,2l)

• Sklenky na kolínka

(0,1l)

Sklenka na krusty

(0,15-0,2l)



Sklo na teplé nápoje

• Sklo na teplé nápoje musí být silnostěné

• jedná se skleněné hrnečky s uchem i bez ucha



Opakování

• Jak se rozděluje skleněný inventář?

• Uveďte dva příklady u každého druhu 
inventáře.

• Jak se jmenují sklenky na šumivé víno?



• Zdroj: Miroslav Jedlička


