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Porcelánový inventář na podávání 
nápojů

• Šálek a podšálek, konvička na kávu moka

( 0,1 a 0,2l ; vyšší a nižší)

• Šálek a podšálek, konvička na černou kávu 

(0,15 až 0,3l ; vyšší a nižší)

• Šálek a podšálek, konvička na čaj

(0,2 až 0,4l ; vyšší a nižší )

• Šálek a podšálek na čokoládu

(0,2 až 0,4l ; vyšší a nižší )



Porcelánový inventář na podávání 
nápojů

• Konvička na mléko a smetanu

( jedno a víceporcové)

• Konvice na teplé nápoje 

(1,25 až 2l)

• Všechny konvičky a konvice mohou 1 – 10 
porcové
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Opakování

• Jaké druhy porcelánového inventáře na 
podávání nápojů znáte?

• Nakreslete šálek a podšálek.

• Kolikaporcové mohou být konvice a konvičky?



• Zdroj: Miroslav Jedlička


