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Porcelánový inventář na podávání 
pokrmů

• Nejčastěji hovoříme o talířích, které mají různé 
tvary (kulaté, čtvercové, obdélníkové, 
hranaté,…)

• Do této kategorie inventáře patří také 
porcelánové mísy



Porcelánový inventář na podávání 
pokrmů

• Porcelánové mísy jsou stejné jako mísy kovové

• Terina

• Omáčník

• Bujón šálek

• Polévková miska

• Konsomé šálek



Jednotlivé druhy a průměry kulatých 
talířů:

• Klubový talíř (do 300 mm)

• Masový talíř (do 240 mm)

• Polévkový talíř (do 220 mm)

• Dezertní talíř (do 190 mm)

• Moučníkový/pečivový talíř (do 170 mm)

• Máslový (do 80 mm)













Opakování

• Jaké existují druhy talířů?

• Nakreslete polévkovou mísu.



• Zdroj: Miroslav Jedlička


