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fond v CR EVROPSKA UNIE MLADEZE A TELOVYCHOVY pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI
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Projekt: MO-ME-N-T MOderni MEtody s Novymi Technologiemi
Reg.C.: CZ.1.07/1.5.00/34.0903

Operacni program: Vzdélavani pro konkurenceschopnost

Skola: Hotelova skola, Vyssi odborna skola hotelnictvi a turismu a

Jazykova skola s pravem statni jazykové zkousky Podébrady

Tematicky okruh: Velky stolni inventar porcelanovy — na podavani pokrmd
Jméno autora: Miroslav Jedlicka
Datum: 30.6.2013

Rocnik: (Cil. skupina): 1. ro¢nik

Anotace: Studenti se zde nauci rozdéleni velkého stolniho inventare
porceldnového na podavani pokrm( a jeho pouziti v praxi.



Porcelanovy inventar na podavani
pokrmu

* Nejcastéji hovorime o talifich, které maji ruzné
tvary (kulaté, Ctvercové, obdélnikove,
nranate,...)

* Do této kategorie inventare patri takeé
oorcelanové misy




Porcelanovy inventar na podavani

pokrmu
Porcelanové misy jsou stejné jako misy kovove
Terina
Omacnik

Bujon salek
Polévkova miska
Konsomeé salek



Jednotlivé druhy a pruméry kulatych
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taliru:

Klubovy talir (do 300 mm)

Masovy talif (do 240 mm)

Polévkovy talir (do 220 mm)

Dezertni talir (do 190 mm)
Moucnikovy/pecivovy talif (do 170 mm)
Maslovy (do 80 mm)
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Misa na zakusky Misa na dorty Ovalna misa na 10 porci
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Misa na ryby Kulata misa na 10 porci  Misa na studené pokrmy
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Polévkova misa Polévkove salky a misky



Maly omacnik



Opakovani

 Jaké existuji druhy taliru?
* Nakreslete polévkovou misu.



e Zdroj: Miroslav Jedlicka



