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VSI porcelánový

Rozdělení

• Na podávání pokrmů

• Na podávání nápojů

• Slavnostní porcelán



Na podávání pokrmů

Porcelánové

• Talíře

• Tácy (obdélníkové, kulaté, oválné, 
čtvercové)

• Tácy dělené

• Timbál



• Omáčník

• Miska na polévku

• Bujon šálek



Na podávání nápojů

Porcelánové

• Šálky

• Podšálky

• Konvice

• Konvičky

• Hrníčky



Slavnostní porcelán

• Jedná se o ucelený servis s jednoduchým 
dekorem (Př.: slavnostní inventář ČR má 
modrý okraj, kde v čele je vlajka prezidenta 
republiky)

• Používá se při slavnostním stolováním



Opakování

• Jaké je základní rozdělení porcelánového 
inventáře?

• K čemu slouží porcelánový inventář?

• Charakterizujte slavnostní porcelán.



• Zdroj: Miroslav Jedlička


