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Příbory

• Z gastronomického hlediska není až na některé 
výjimky možno konzumovat pokrmy rukama. 
Z tohoto důvodu máme velké množství 
příborů, které se dají použít na 99% pokrmů.



Masový příbor

Dezertní příbor

Na grapefruit

Rybí příbor

Moučníkový příbor

Na humra

Jídelní tyčinky

Polévková lžíce



Koktejlový příbor

Příbor na raky

Příbor na hlemýždě

Dezertní lžíce

Kávová lžička

Kompotová
lžička

Moka lžička

Lžička na 
zmrzlinu

Lžička na vejce



Na ústřice

Na ovoce

Velký překládací příbor

Běžný překládací příbor

Překládací příbor na ryby

Limonádová  lžička

Nůž na kaviár

Kleště na chřest

Úchytka na kukuřici

Kleště na zákusky

Kleště na cukr

Kleště na led

Příbor na hrozny

Louskáček na ořechy



Salátový příbor

Lopatka na ryby

Lopatka na chřest

Kleště na špagety

Lopatka na dorty

Naběračka na polévku

Naběračka na        
polévku

Dranžírovací příbor

Nůžky na drůbež



Opakování

• Nakreslete rybí příbor.

• Nakreslete limonádovou lžičku.

• Nakreslete lžičku na zmrzlinu.

• Nakreslete louskáček na ořechy.

• Nakreslete lopatku na ryby.



• Zdroj: Miroslav Jedlička


