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VSI kovový

Rozdělení 

• Na podávání pokrmů

• Na podávání nápojů

• Příbory



Na podávání pokrmů

Kovové
• Talíře
• Tácy (obdélníkové, kulaté, oválné, čtvercové)
• Tácy dělené
• Mísy
• Timbál
• Omáčník
• Miska na polévku
• Bujon šálek



Na podávání nápojů

Kovové

• Šálky

• Podšálky

• Konvice

• Konvičky

• Konvička na smetanu

• Džezva (turecká káva)

• Sklenka s kovovou objímkou

• Sklenice na irskou kávu



Příbory

• Masový
• Dezertní
• Rybí
• Moučníkový
• Koktejlový
• Na raky
• Na hlemýždě
• Na ústřice
• Na ovoce
• Na humra

• Jídelní tyčinky
• Polévková lžíce
• Dezertní lžíce
• Kávová lžička
• Moka lžička
• Lžička na zmrzlinu
• Lžička na vejce
• Limonádová lžička



Příbory

• Nůž na kaviár

• Kleště na chřest

• Úchytka na kukuřici

• Velký překládací příbor

• Běžný překládací příbor

• Salátový příbor

• Překládací příbor na 
ryby

• Salátový příbor

• Lopatka na ryby

• Lopatka na chřest

• Kleště na špagety

• Lopatka na dorty



Příbory

• Kleště na zákusky

• Kleště na cukr

• Kleště na led

• Příbor na hrozny

• Louskáček na ořechy

• Naběračka na polévku

• Naběračka na omáčku

• Dranžírovací příbor

• Nůžky na drůbež



Opakování

• Jaké druhy mís na podán pokrmů máme?

• Kam zařadíme bujon šálek?

• Vyjmenujte pět druhů lžiček. 

• Vyjmenujte tři překládací příbory.



• Zdroj: Miroslav Jedlička


