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Velký stolní inventář

Význam

• Slouží k samotnému provádění obsluhy 

• Usnadňuje obsluhu

• Je rozdělen podle druhů použití



Velký stolní inventář

• Primární dělení:

kovový

porcelánový

skleněný

prádlo

pomocný/ostatní



Velký stolní inventář

• Sekundární dělení je podle druhu odbytového 
střediska, kde se primárně daný inventář 
používá:

- Kavárenský inventář

- Restaurační inventář

- Barový inventář

- Vinárenský inventář



Velký stolní inventář

Kavárenský inventář
(např.: šálky podšálky, lžičky, moučníkové příbory, 
dezertní talířky,…)

Restaurační inventář
(Všechen druh inventáře v přiměřeném množství 
k počtu míst restaurace)



Velký stolní inventář

– Barový inventář

(velké množství různých druhů skla, minimální 
používání porcelánu a příborů)

– Vinárenský inventář

(velké množství vinného skla, porcelánových 
talířů a příborů)



Opakování

• Jaké je kompletní rozdělní velkého stolního 
inventáře?

• Jaké druhy velkého stolního inventáře 
používáme ve vinárnách?



• Zdroj: Miroslav Jedlička


