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Malý stolní inventář (MSI)

Význam

• Slouží k dochucování pokrmů

• Zdobení stolů

• Zkvalitňuje obsluhu



MSI

Materiál volíme podle skupiny, do které patří

• Nerez

• Sklo

• Dřevo

Část MSI je přímo na stole hosta, zbytek je na 
příručním stole

• Plast

• Papír

• Proutí



Velký stolní inventář (VSI)

Význam

• Slouží k samotnému provádění obsluhy 

• Usnadňuje obsluhu

• Je rozdělen podle druhů použití



VSI

Kovový

• (na podávání pokrmů, nápojů a příbory)

Porcelánový

• (na podávání pokrmů, nápojů, slavnostní 
porcelán)

Skleněný

• (restaurační )



VSI

Prádlo

• (hotelové, restaurační)

Ostatní/pomocný

• (zkvalitňuje obsluhu, zrychluje obsluhu, slouží 
k uchování pokrmů a nápojů v teple, může být 
z jakéhokoliv materiálu)



Opakování

• Význam MSI?

• Základní dělení VSI?

• Z jakého druhu může být MSI?

• Jak dělíme prádlo?



• Zdroj: Miroslav Jedlička


