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• Ve veřejném stravování rozumíme pod 
pojmem inventář předměty používané při 
obsluze. 

• Inventář rozdělujeme podle druhů použití a 
uplatnění při obsluze. 

• Inventář používáme podle gastronomických 
pravidel.



Základní dělení zařízení veřejného 
stravování a inventáře

Zařízení: Inventář:

a) Stolové a) malý stolní 
inventář

b) Sedací B) velký stolní 
inventář

c) Ostatní



Stolové zařízení

Základní rozměry restauračních stolů:

• Čtvercové stoly (80x80cm)

• Obdélníkové stoly (80x120cm)

• Kulaté stoly 

• Oválné stoly 



Stolové zařízení

Základní rozdělení kavárenských stolů:

• Mají stejné tvary ( ) jako 
restaurační stoly

• Jsou menší a nižší (cca 50cm)

• Mají vhodně upravenou horní desku

Nabídkové stoly:

• Výška nabídkových stolů je cca 1,30 m a jsou 
obdélníkového tvaru



Sedací zařízení

Nečalouněné

• Židle, lavice, křesla proutěná, barové židle, 
zahradní nábytek …

Poločalouněné

• Židle, barové židle …

Celočalouněné

• Židle, křesla, klubovky, boxy, pohovky …



Ostatní (speciální nábytek)

• Keridon (pomocný servírovací stůl 40x80cm)

• Režon (vyhřívací stůl na inventář)

• Absac (příruční stůl slouží k uložení inventáře)

• Nabídkové vozíky (nápojový, předkrmový, 
flambovací, salátový, dranžírovací, universální, 
transportní, přepravní … )



Opakování

• Jak dělíme inventář?

• Jak dělíme zařízení?

• Kam zařadíme pohovku?

• Co je to keridon?

• Základní druhy a rozměry restauračních stolů. 



• Zdroj: Miroslav Jedlička


