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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

L

Projekt: MO-ME-N-T MOderni MEtody s Novymi Technologiemi
Reg.C.: CZ.1.07/1.5.00/34.0903

Operacni program: Vzdélavani pro konkurenceschopnost

Skola: Hotelova skola, Vyssi odborna skola hotelnictvi a turismu a

Jazykova skola s pravem statni jazykové zkousky Podébrady

Tematicky okruh: Co je to inventar
Jméno autora: Miroslav Jedlicka
Datum: 30.6.2013

Rocnik: (Cil. skupina): 1. ro¢nik

Anotace: Studenti se zde nauci rozdélovat inventar na useku obsluhy a
kuchynského inventare.



* Ve verejném stravovani rozumime pod
pojmem inventar predmety pouzivané pri
obsluze.

* |nventar rozdélujeme podle druhu pouziti a
uplatnéni pri obsluze.

* |[nventar pouzivame podle gastronomickych
pravidel.



Zakladni déleni zarizeni verejného
stravovani a inventare

Zarizeni: Inventar:

a) Stolové a) maly stolni
inventar

b) Sedaci B) velky stolni
inventar

c) Ostatni



Stoloveé zarizeni

Zakladni rozmeéry restauracnich stolu:
» Ctvercové stoly [ (80x80cm)

* Obdélnikové stoly - (80x120cm)
* Kulaté stoly @

« Ovalné stoly @D



Stoloveé zarizeni

Zakladni rozdéleni kavarenskych stolu:

* Maji stejné tvary ( [ I @ @) jako

restauracni stoly

* Jsou mensi a nizsi (cca 50cm)

* Maj

Nabic
IAVAVAS
obd

i vhodné upravenou horni desku
kove stoly:
ka nabidkovych stolu je cca 1,30 m a jsou

éInikového tvaru [



Sedaci zarizeni

Necalounéné

» Zidle, lavice, kfesla prouténd, barové Zidle,
zahradni nabytek ...

Polocalounéné

o Zidle, barové Zidle ...

CelocCalounéneé

» Zidle, kiesla, klubovky, boxy, pohovky ...



Ostatni (specialni nabytek)

Keridon (pomocny servirovaci stul 40x80cm)
Rezon (vyhrivaci stul na inventar)
Absac (prirucni stul slouzi k ulozeni inventare)

Nabidkové voziky (napojovy, predkrmovy,
flambovaci, salatovy, dranzirovaci, universalni,
transportni, prepravni ... )



Opakovani

Jak délime inventar?
Jak délime zarizeni?

Kam zaradime pohovku?
Co je to keridon?
Zakladni druhy a rozmeéry restauracnich stold.



e Zdroj: Miroslav Jedlicka



