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1. a 2. rocCnik gastronomickych skol

Vyukovy materidl si klade za cil seznamit zaky stredniho vzdélavani
se zakladnimi napojovymi produkty na trhu, s jejich charakteristikou,
pouZzitim v praxi a servisem. Ndpoje jsou skupinou, jejichZ znalost je
nezbytna v gastronomickych zafizenich s jakymkoliv zamérenim.



18. Sirupy

* vyznamna poloZzka na baru
* pro ptipravu riznych napoju
* vlastni vyroba, prumyslové vyrdbéne

* nahrazuje slazeni cukrem

Z:iakladni cukrovy sirup:
75cl vody
I kg krystalového cukru



Mocktails — obecny nazev pro nealkoholické cocktaily pripravene na bazi
sirupu (take nazev nealko likéry)

Gemini Drinks — ndpoje - blizenci — alkoholické 1 nealkoholické dvojice
napoju, které chutnaji stejné

Panenské napoje (virgin) bez alkoholu



Vyrobci

Giffard (www.giffard.com)

Monin (http://www.monin.cz/)

Cocktaily & kava
na piripravu cocktaili, mlé¢nych Sejkii, smoothies, ochucenych kav

a kavovych ochucenych specialit (vice nez 75 ptichuti s pfichuti, sirupy
Monin bez cukru)

ovocnd puree (pyré) - obohaceni napoju ptipravovanych v Sejkru, v mixéru

Monin sauces - potravinaiske polevy (produkty na finalni ozdobeni
zmrzlinovych poharti, mlécnych Sejku a latté, na ochuceni kavovych
specialit)

Monin puree (pyré) - minimélni obsah ovoce 50% - pro variace napOJu
typu milk shake, smoothies a dalSich cocktailu pfipravovanych v mixéru

s ledem


http://www.giffard.com/
http://www.monin.cz/

Charakteristika produktu

* Kava - dotvofeni napoje atraktivni prichuti,vuni

* Chlazené napoje - zpusob ochuceni limonad, sody nebo ledovych Caju, aniz
by ziskaly nadmérnou sladkost

* Mrazené napoje / Granita - k dochucovani, nizkonakladova polozka

* Cocktails — k tvorbé velkeho mnozstvi chut'ové a barevné vyraznych
alkoholickych 1 nealkoholickych cocktaili
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Une tradition de quahte
[ Strop -Pur Sucre

MONIN - BOURGES - PRODUCT OF FRANCE

http:/www.zanzibarcz.cz/category/view/88/creme-brulee


http://intl.monin.com/#/whatsnew/recipe-of-the-month

Javorovy sirup

piirodni sladidlo z mizy javoru cukroveho,

na jafe navrtdnim a zachycovanim vytékajici Stavy, zahuStovana zahiatim.
Vyroba v severni Americe (soucast kulturni tradice). Javorovd miza ma
vysoky obsah cukrii. Hlavnimi sloZkami javorového sirupu jsou voda

a sachar6za. V menSich mnozZstvich jsou pfitomny i1 dalSi cukry, naptiklad
frukt6za a glukdza (ta pouze ke konci sklizné).

Obsahuje i ncktere orgamcke kyseliny, ze]mena kysehnu jable¢nou, diky
kterym je sirup mirné€ kysely. Z minerall je nejvyznamnéjsi podil drasliku

a vapniku, z hlediska vyzivy jsou vyznamné také obsahy zinku a manganu,
vanilin, propionaldehyd, aminokyseliny, ...).


http://cs.wikipedia.org/wiki/Soubor:Maple_syrup.jpg
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