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1. a 2. rocCnik gastronomickych skol

Vyukovy materidl si klade za cil seznamit zaky stredniho vzdélavani
se zakladnimi napojovymi produkty na trhu, s jejich charakteristikou,
pouZzitim v praxi a servisem. Ndpoje jsou skupinou, jejichZ znalost je
nezbytna v gastronomickych zafizenich s jakymkoliv zamérenim.



16. Destilaty — gastronomicka pozice

e Servis destilata

— z vina: brandy, konak, armagnac, jarnac, calvados

Sklo: napoleonka, flétna (ve Francii), brandy snifter —
v&tsi balonovita sklenice

MnoZzstvi: 0,021, 0,04 1 (konak mimoradné 0,01 1)

Teplota: béZneho prostiedi, on the rocks — mladsi generaci

v piipad¢€ mladSich konakut

zahtivani nevhodné, vymrazen (givre)



* Servis destilati a palenek

— z obili (Zito, pSenice, jeCmen, oves, pohanka): ¢ir¢ palenky - corn, Zitna,
starorezna (moravska specialita)

Sklo: kalisek na stopce, odlivka, old fashioned glass
Mnozstvi: 0,021, 0,041
Teplota: nechlazena, chlazena 10°- 12 °C, on the rocks

sleduj doporuceni vyrobce



Servis destilati
— z obili (Zito, pSenice, jeCmen, oves, kukufice):
* whisky — podle zemé puvodu - skotska, kanadska, irska,
bourbon(americkd), japonska

* jednodruhova, sméska

Sklo: whiskovka, tumbler, old fashioned glass, rock glass,
kaliSek degusta¢ni sklenky na konak, vyjimecné
copita
(v ptipad¢ whisky doporucujeme)

Mnozstvi: 0,021,0,041,0,051

Teplota: v teploté béZneho prostiedi, on the rocks



Servis lihovin
— z obili nebo konzumniho alkoholu a jalovce:
gin, dry gin, jalovcova, vodka

Sklo: kaliSek na stopce, odlivka, old fashioned glass
Mnozstvi:  0,021,0,041,0,051
Teplota: gin, dry gin, jalovcova — chlazené 10 — 12 °C, on the rocks,

vodka — cca 0 °C, on the rocks — old fashioned glass,

se svitkem citronove kury



* Servis destilatu
— z agave a kaktust, z palem (Tequila, PulQue, Sotol)

Originalni zpisob:
— sul nasypat do dulku mezi kloubem palce a ukazovackem, narazem
druhé¢ ruky sul do ust vystrelit, zakousnout platek limety, zapit tequilou

— posolit platek limety, zkousnout osoleny

Sklo: kaliSek na stopce, odlivka
Mnozstvi: 0,021,0,041
Teplota: diskutabilni, chlazen4 1 nechlazena



Servis destilatii, palenek

— z ovoce: ovocné palenky — tfeSnovice, slivovice, grappa, rakija —
merunky, hrozny, Svestky (Bulharsko, Chorvatsko, Albanie)

Sklo: kaliSek na stopce, odlivka
Grappa — tulipanovity tvar
Mnozstvi: 0,021,0,041,0,051

Teplota: Grappa — vysSi teplota podpofti chut’, Iépe nenamrazovat,
jako digestiv



e Servis destilata
— z cukrové titiny: rum

— z cukrové titiny a ryZe: arak, arrack

Sklo: kalisek na stopce, odlivka, old fashioned glass,
vzacné tmavé rumy napoleonka

Mnozstvi: 0,021,0,041

Teplota: bilé rumy chladit, on the rocks

tmavé rumy nechladit

dale podle pozadavku hosta
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