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1. a 2. ro¢nik gastronomickych skol

Vyukovy material si klade za cil seznamit zaky stredniho vzdélavani
se zakladnimi napojovymi produkty na trhu, s jejich charakteristikou,
pouzitim v praxi a servisem. Napoje jsou skupinou, jejichZ znalost je
nezbytna v gastronomickych zarizenich s jakymkoliv zameérenim.



15. Destilaty a lihoviny — tuzemskeé,

r

zahraniéni

Charakteristika:

* destilat - napoj, ktery se vyrabi kvasenim rostlin ¢i plodi, obsahujicich
cukr nebo Skrob

* lihoviny - vysokoalkoholicke napoje, u kterych se alkohol zvySuje destilaci



Rozdéleni :

— z vina: brandy, konak, armagnac

— z obili (Zito, pSenice, jeCmen, oves, pohanka):
¢iré palenky - corn, Zitna, starorezna (moravska
specialita)

— z obili (Zito, pSenice, jeCmen, oves, kukufice):
whisky — podle zem¢& puvodu:
skotska, kanadska, irskd, bourbon (americkd)
jednodruhovi, sméska

— z obili nebo konzumniho alkoholu a jalovce:
gin, dry gin, jalovcova, vodka

— z agave a kaktusu, z palem

— Z OvVOocCe: ovocné palenky — tiesnovice, calvados (palenka
z jablek), slivovice, grappa
— z cukrove¢ titiny: rum

— z cukrové titiny a ryze: arrak



Cognac

* nejuslechtilejsi destilat podle mésta Cognac, dvojstupnova destilace, az
60 let zrani v limousinském sudu, smés konakii rizného stafi, ptivodu, dilo
jediného ¢loveka

* musi pochdzet z okoli mésta Cognac v zdpadni Francii (coz stanovil jiZ
francouzsky zdkon roku 1909)

 region se dale d¢li na Sest oblasti (cru): Grande Champagne, Petite
Champagne, Borderies, Fins Bois, Bons Bois a Bois Ordinaires — v poradi
snizujici se hodnoceni, hrozny z jednotlivych apelaci je povoleno mezi
sebou michat

* musi byt vyrobena jen z bilych odrid Ugni Blanc, Folle Blanche nebo
Colombard

* musi zrat v dubovych sudech negmeéné 2 roky od konce destilacni sezony,
t]. od 1. dubna nasledujiciho roku po sklizni



Stari konakil — oznaCeni  (zakladni, mlize byt 1 rozSifené podle vyrobci,

- studuj odbornou literaturu)

* VS (very special) — tj. neymladsi zral nejmeéné 2 roky
* VSOP (very superior old pale) nebo Réserve — tj. nejmladsi zral neyjméné
4 roky

e Napoleon, XO (extra old), HORS d a"ge, Extra — tj. neymladsi zral negméné
6 let



Vyrobci - priklady:

Bisquit
Camus
Courvoisier
Deau
Gautier
Godet
Hennessy
Hine
Larsen
Menuet
Otard
Martell
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http://www.bernkastelvintners.com/historyofcognac.html



Pouziti konaku:

* aperitiy, digestiv
* mixologie
* zvyklosti narodnich gastronomii jsou rizné

» ukladat v suchém, temném prostiedi
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http:/www.kulina.cz/ sklenice-cognac-xo-sommeliers-riedel/d-72850/



Remy Martin Louis XIII.

- u nds znamy jako Ludvik tfinacty, Casto oznacovan za Kréle konaku

Pt1 destilaci je pouzito pouze révové vino z oblasti Grand Champagne.
Zraje po dobu 40 az 100 let v sudech z limousinského dubu. Oplyva
harmonickou vini, plnou chuti a Cistou barvou tmavého jantaru.

http://www.diytrade.com/china/pd/7742914/Remy_Martin_Cognac_Louis_XIII_750ML.html


http://www.google.cz/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&docid=P50NnT7UBPwJKM&tbnid=l7ix6H8fvozmwM:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.diytrade.com/china/pd/7742914/Remy_Martin_Cognac_Louis_XIII_750ML.html&ei=fiF2UuSNDMfLtAadzYAo&bvm=bv.55819444,d.bGE&psig=AFQjCNEcK5JLNh_AS-fwHB9CuQhgUNtDwg&ust=1383559904097710

Brandy
obecné oznaCeni pro vinnou palenku ¢1 vinovici. Nejznaméjsi brandy
pochazeji ze Spanélska, Itdlie nebo Recka. Obvykle se nechavaji dozravat

v sudech po sherry (Spanélsko — Torres, Itilie —Vecchia Romagna, Recko —
Metaxa)

Armanak

nejstarSim francouzskym (pravdépodobné 1 nejstarSim na svété) vinnym
destilatem (brandy) ptfibuznym konaku. Pivod - Gaskonsko v jihozdapadni
Francii na uzemi Armagnacu na upati Pyreneji. Palen jednou, postupnou
destilaci. Zachovava se Cast vonnych a chutovych latek. Obsah alkoholu
max. 63%.



Whisk(e)y
- podle Ceské legislativy: destilat vyrobeny destilaci obilné nebo kukufi¢né
zapary nebo zapary ze smési obili a kukuftice.....zakon 335/1997 Sb.

Skotska whisky

hlavni suroviny: kvalitni obiloviny, kvalitni pramenita voda
nakli¢eni obiloviny

rozemleti naklicené obiloviny

pomoci horké vody se ziskd obohaceny zdklad

pfidani kvasinek

destilace vzniklé kapaliny (2x — 3x)

uskladnéni tekutiny v dubovych sudech na nékolik let (chut’, barva)



Kategorizace skotské whisky

1/

2/

3/

standardni smés (blended whisky): smés deseti az padesati sladovych
Single Malt whisky a obilnych Grain whisky

zrani 3 — 5 let

znacky: Johnnie Walker Red Label, J&B Rare, VAT 69, Black&White
znaky: niz§i chut'ova a aromaticka vyraznost, pro béZnou konzumaci,
pro michané napoje

vybérova smes (Premium Whisky): michand whisky s vysSim podilem
starSich whisky — jsou drazsi, nejmladsi druh ve smési 12 let
znaCky: Johnnie Walker Black Label

Cista sladova Whiskg (Single Malt): produkt jedn€ palirny, i pro ucely
michani do standardnich nebo vybérovych smési, stati vice nez 5 let
znaky: chut'ové vyraznéjsi, vice aromaticka, drazsi

znacky: Talisker, Glenkinchie, Glen Ord, Cragganmore, Caol Ila,
Clynelish, Dalwhinnie

smés sladovych whisky (vatted malt): kombinace riiznych sladovych
whisky nebo kombinace jedné whisky ruzného stati, pomérné vzacna



Irska whisky

charakteristicky znak — rozdiln¢ suSeni je¢ného sladu (bez nakouienosti
C1 raSelinového zavoje), obvykle az trojnasobna destilace — leh¢i, jemnéjsi
palenka, vyssi procento alkoholu, michani whisky

znacky: Bushmills, Black Bush, Jameson, Hewitt”s, Midleton,
Tullamore,



Americka whiskey

charakteristicky znak — vyroba z fermentovan¢ obilné kase, vypaleni
pod 95% objemovych alkoholu, pred zranim uloZena v dubovych sudech
(ne corn whisky), redukce na max. 62, 5% o. a., do lahvi min. 40% o. a.

podskupiny: straight — unblended (Bourbon whiskey —
Tennessee whiskey, ddle - rye , straight, corn, malt,
wheat whiskey, malted rye whiskey)

znaCky: Jack Daniel’s, Jim Beam, Wild Turkey
light — urCena jako soucast smési

blended — velmi maly vyznam

(studuj odbornou literaturu dale)



Kanadska whisky (Canadian whisky, rye)

charakteristicky znak - smés Zitn¢ whisky a neutralni lihoviny, Zitny slad,
kukufice, nesladovy je¢men (vysledek je leh¢i, sladsi, ovocné;si),

s pfidavkem sherry ¢i jinych vin, tfileté zrani v sudu (vyrobci nechavaji
déle)

oblasti: Nova Scotia
Quebec znaCky Schenley, Black Velvet
Ontario znaCky Canadian Club,
Canadien Mist,
Premium Creek Barrel Select
Manitoba znaCky Crown Royal, Canadian VO

Alberta znaCky Black Velvet



Japonska whisky (Japanese whisky)

charakteristicky znak — pii vyrobé€ se vyrobce soustiedi na vlhkost vzduchu,
chladn¢ podnebi, raselina, kvalitni voda

Znacky: All Malt, Corn Base, Hi, Hibiki, Old, Royal, Yamazaki

Podle druhu whisk(e)y se vSechny uvedené pouziji:
aperitiv
digestiv
mixologie
dohotovovani masa, omacek
pi1 vyrobé a dohotovovani moucniku, dezerti



Gin

charakteristicky znak - lihovina vyrobend aromatizaci lihu, s prevladajici
chuti jalovce, poptipadé€ s ptidanim jinych rostlin
zéaklad obilny lih (v gin distillery)
botanicals - sm¢&s kofeni a bylin s dominanci

jalovce
Déleni:
- Genever — nejstarsi gin holandskeho typu (podle pouZiti vyrobniho
postupu)

- oude (stary) — slamové zluty, nasladly, velmi aromaticky

- jonge (mlady) — leh¢i, sussi, bezbarvy

- korennwijn — luxusni genever, zraje 3 roky nékdy dele v dubovém sudu,
svétle zlaté barvy

- London Dry Gin — suchy gin (veskery cukr je pfi vyrobé fermentovan),
muZe byt vyrabén kdekoliv na svété




Znacky London Dry Ginu:

Beefeater

Blackwood’s

Bombay Dry

Bombay Sapphire
Booth’s

Dynybyl special dry gin
Gordon’s

Bozkov Extra Dry Gin
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http://www.domesticsluttery.com/2013/07
/edinburgh-gin-perfect-summer.html

http://en.wikipedia.org/wiki/File:Bombay-sapphire.jpg


http://1.bp.blogspot.com/-Xkq9C7IP9t4/UdQRlk4O31I/AAAAAAAADgU/WXkFo7rQ2CY/s1500/edinburgh+raspberry+gin.jpg
http://www.google.cz/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&docid=h1Z4wXY_AaGJCM&tbnid=4oX5Erb-a8nHoM:&ved=0CAUQjRw&url=http://cs.wikipedia.org/wiki/Gin&ei=ASRZUvPOHIeFtAbmyIAQ&bvm=bv.53899372,d.Yms&psig=AFQjCNFqZW_Hcztk0i2CdgVpVnZYcl71ig&ust=1381659835612101

Pouziti ginu

e aperitiv
* mixologie

* dochucovani polévek a dalSich pokrmu

Skladovani

nechlazeny, nastojato, nalezato

http://www.kulina.cz/sklenice—na-destilaty-vinum—riedel/d—72879/



Vodka

* charakteristicky znak — obilny destilat — lihovina vyrobend destilaci
zkvasené zapary vyroben¢ z obili a vykazujici organoleptické znaky
vychozich surovin - zakon 335/1997 Sb.

* bezbarva, aromaticky a chutové neutralni

e puvod: Polsko, Rusko



Vyroba vodky

* destilaci fermentovaného obili, brambor, ryZe, cukrové titiny, cukrové tepy,
melasy, syrovatky, rafinované cukru (vybér vychozi suroviny ovliviiuje

chut’, aroma, strukturu)
» kvalita vody — nejleépe Cista pramenita voda
* destilace — kotlikova, kontinudlni, kombinaci metod — ovliviiuje % o. a.

» filtrovani surového destilatu — obvykle pres vrstvy aktivniho uhli (sibifska

btiza, olSe, kfremicity pisek)



Znacky

Skyy - USA
Absolut - Svédsko
Grey Goose - Francie

Smirnoff -
Rusko/USA/Francie

Belveder - Polsko
Ketel One - Holandsko
Stoli¢naja - Rusko
Chopin — Polsko
Finlandia — Finsko
Koskenkorva - Finsko

Stock Plzen vodka - Cesko
Boris vodka - Cesko
Prazska vodka - Cesko
Vodka 42 Blended - Cesko
Bozkov vodka - Cesko

Hanéck4 vodka - Cesko

Nemiroff - Ukrajina
Gorbatschow - Rusko



Pouziti vodky

e aperitiv
* kombinace se studenymi a ostrymi pokrmy
e flambovani pokrmu

* mixologie

Skladovani

nechlazeny, nastojato, nalezato



Tequila

* podle Ceské legislativy: lihovina vyrobenda v Mexiku destilaci a rektifikaci
zapary piipravené z cukerného extraktu hlav modré agave.....335/1997 Sb.

* charakteristicky znak: z modré agave, z uzemi mexického stiatu Jalisco,
palenka z destilované fermentované st'avy ze srdci agave (fad liliokvétych),

podil destilované fermentované Stavy agave ve vysledném produktu
neyméné 51%



Vyroba tequily

* desetileta Weberova modra agave dozraje

* tuhé listy rostliny se osekaji ze srdce agave - tzv. pini. Pina se v palirné
puli.

* roziezan¢ Casti se v kotli vari nékolik hodin. Dlouhy var rozrusi pletiva,

Skrob se rozlozi na zkvasitelné cukry, Stava se zahusti, barva bila se méni
na hnédou.

* hmota pfipominajici povidla se lisuje, natfedi vodou a tf1 dny kvasi v kadich
e (destilace — 2x — 3x na lihovost v rozmezi 50 - 60% - vznika destilat,
tzv. tuba

* uloZeni tuby k zaokrouhleni chuti a viin€ do inertnich nadob nebo se necha
zrat v dubovych sudech

http://www.mexico-travelnews.cz/index.php/gourmet/37-ohniva-voda.html



http://www.mexico-travelnews.cz/index.php/gourmet/37-ohniva-voda.html
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emkolem.cz%252FMX2010%252FCZ%252F03.htm%3B640%3B480



http://www.google.cz/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&docid=7o6NBDaJmfvN-M&tbnid=vKGzDB4yn2-P8M:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.kolemkolem.cz/MX2010/CZ/03.htm&ei=3YdaUrjHOYPtswaKkoGYBA&bvm=bv.53899372,d.bGE&psig=AFQjCNHGUCXnQbZ43XQ3F4n6KgfEorHmSg&ust=1381751101873531

Znaky tequily

Na etiketé autentické tequily z Mexika musi byt uvedeno:
- kdo tequilu vyrobil, ptipadné kdo ji vyvazi
 symbol NOM
(oznaCeni pro Normas Official Mexicana) a ¢tyfmistne Cislo,

které potvrzuje shodu s mexickym standardem — Official Mexican
Standards

* symbol CRT
(Consejo Regulador de Tequila) vyroba kontrolovana ufadem pro tequilu

* symbol DO a dvojmistné Cislo
doklad o souladu pouZiti ndzvu tequila s geografickym plivodem

a technickymi poZadavky

* oznaceni DGN
(Direction General de Normas) objevuje se jen vyjimecné, pouziva
mexicka vlada jako znamku kvality a ptivodu



Déleni tequily

* Blanco/silver

* Joven/Oro/Gold

* Reposado/Rested
* Anejo/Aged

* [Extra Anejo/Extra Aged

zraje max. 30 dni
zraje max. 30 dni
zraje 2 — 11 mésictu
zraje 1 — 3 roky

zraje vice nez 3 roky



o . http://www.urban-drinks.co.uk/Tequila/Black-Death-Tequila-
Znacky tequily Silver-07L-38-Vol::1085.html

* Almendrado
e Arriba

* Black Death
* José Cuervo

e Herradura

*** IMPORTED ***

b "E X1 cogg-w


http://www.google.cz/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&docid=4VWKNQFfbbMGjM&tbnid=UhPf8px5RCNUuM:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.urban-drinks.co.uk/Tequila/Black-Death-Tequila-Silver-07L-38-Vol::1085.html&ei=jYRaUsbkG4mXtQbJvoDwDA&bvm=bv.53899372,d.bGE&psig=AFQjCNHndN5ZJR1IgdD-V8r8QNdJ41hKQA&ust=1381750244920951

Mezcal

palenka z destilované fermentované stavy z agave Espadin s menSim obsahem
cukru, péstované mimo stat Jalisco

* pifa se nejdiive udi
* rozmélnéni
 fermentace

» destilace

e v lahvi Cerv (zije v dutin¢ agave)
* Znacky: Gusano Oro, Gusano Rojo Mezcal

http://www.gastroprofesor.cz/clanky/tequila-mezcal



http://www.gastroprofesor.cz/clanky/tequila-mezcal
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Pulque — mexicky nipoj, 5 — 8% o. a.

Sotol — z Agave Dasylirion Wheeleri — tj.
sotol, ve stat¢ Chihuahua

https://www.google.cz/search?q=pulque&source=Inms&tbm=isch&sa=X&ei=zY1aUubANYiM4ATmwoDgAQ&sqi=
2&ved=0CAcQ_AUoAQ&biw=1024&bih=555&dpr=1#facrc=_&imgdii=_&imgrc=hPtctX_PoaQHIM%3A%3BGW
fAQ6mYDhF_rM%3Bhttp%253 A%252F%252Fwww.globalpackagegallery.com%?252Fmain.php%253Fg2_view%25
3Dcore.Downloadltem%?2526g2_itemld%253D46907%2526g2_serialNumber%253D2%3Bhttp%253 A%252F%252F
www.globalpackagegallery.com%252Fmain.php%252Fv%252Fbev%?252Fspirits %2 52Fspirit%252B 187%252Bml.jp

2 html%3B1580%3B2720

https://www.google.cz/search?q=sotol&source=Inms&tbm=isch&sa=X&ei=j YpaUpacDpHCswbCxIGADg&ve
d=0CAcQ_AUoAQ&biw=1024&bih=555&dpr=1#facrc=_&imgdii=_&imgrc=Jr-
ohgKTh4EKKM %3 A%3BympluvQhQ1AZoM%3Bhttp%253A%252F%252F2.bp.blogspot.com%252F-
08gXRxCQICA%252FT8sPoMBO6h1%252FAAAAAAAAAXCc%252F6PjDkz3XzNs%252Fs1600%252FHaci
enda%?252Bde%252BChihuahua%252BSotol%252BReposado.JPG%3Bhttp%253 A%252F%252Fwineadviceu
k.blogspot.com%252F2012%252F06%252Fhacienda-de-chihuahua-sotol-reposado.htm1%3B 1200%3B 1600


http://www.google.cz/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&docid=GWfAQ6mYDhF_rM&tbnid=hPtctX_PoaQHJM:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.globalpackagegallery.com/main.php/v/bev/spirits/spirit%2B187%2Bml.jpg.html&ei=DopaUoi7LI3PsgbJ64CIBg&bvm=bv.53899372,d.Yms&psig=AFQjCNHY1d6Xzco2aQTYbzxUxKuDPeJwBw&ust=1381751670408145
http://www.google.cz/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&docid=ympluvQhQ1AZoM&tbnid=Jr-ohgKTh4EKKM:&ved=0CAUQjRw&url=http://wineadviceuk.blogspot.com/2012/06/hacienda-de-chihuahua-sotol-reposado.html&ei=oYpaUq-NOMfGtAaznoHIBg&bvm=bv.53899372,d.bGE&psig=AFQjCNEqKZ_X8C4xjoYyol9v7fR2XH6PRw&ust=1381751825898756

Ovocné palenky

e uSlechtila lihovina

* vznika destilaci zkvaseného rmutu (z rozdrcenych plodu nebo jinych Casti
rosthn) aroma ziska palenka z ovoce ¢i suroviny, ze kterého byla
pfipravena

Vyroba

* destilace rmutu z ovoce - vznika tzv. surovy destilat

 dalSi destilace (rektifikace), iprava na pitnou lihovinu (fedénim vodou),
neprislazuje se

* uloZeni ke zrani, 1 do dubového sudu (lihovina pfejima barvu a ¢astecné
1 chut)

e doporuceny objem alkoholu 36—50 %, vySSim obsahem trpi chut’ a viiné
lihoviny



Vyrobky ovocnych palenek

slivovice — vyrobena ze Svestek, sliv nebo blum

* jabkovice— vyrobena z jablek (ve Franci Calvados)
* viSilovice — vyrobena z viSni

* hruSkovice — vyrobena z hrusek

* vinovice — vyrobena z ¢erstvych vinnych hroznli nebo z vina, v jiznich
zemich a na Balkané zvany Rakije

e persico — vyroben¢ z jader merunék nebo broskvi
* oskeruSovice — vyrobena z plodu oskeruse
* merunkovice — vyrobena z plodii merunék

* jefabinka — z jetfabin

http://www.vysovice.cz/vesovske-kost/file.php?nid=4348&01d=2227219
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Calvados

palenka z jablek z francouzského regionu Dolni Normandie

Vyroba

dvoustupnovou destilaci zkvaSeného jableCného mostu.

1 litr palenky = 18 kilogramii jablek

podle francouzskych zdkonl musi nejméné€ dva roky zrat v sudech

z dubového dieva.

od roku 1942 nese oznaCeni Appellation d'Origine Controlée

digestiv

ve Francii se z calvadosu vyrabi t€z aperitiv Pommeau = 1/3 calvadosu
a 2/3 jable¢ného mostu. Smés zraje v sudu alesponi 18 mésic.

obsahuje 16 - 18 % alkoholu



Grappa

* palenka italského pivodu z vina
nebo z matoliny (zbytky po
lisovani vina: slupky, seminka

1 vétvicky).
* obsah alkoholu zpravidla
37,5-60 %

—
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https://www.google.cz/search?q=grappa&source=Inms&tbm=isch&sa=X &ei=f
JpaUqGOFsWh4gTt_YGADA&sqi=2&ved=0CAcQ_AUoAQ&biw=1024&bi

h=555&dpr=1#facrc=_&imgdii=_&imgrc=USkJ-

cRj7TWZw1M%3 A%3BX0zIHfjEHIlwzM %3Bhttp%253 A%252F%252Fwww.

tenutedibadia.it%252Fimg%252F_grappa_big.jpg%3Bhttp%253A%252F %252
Fwww.tenutedibadia.it%252FENG%252Fprodot_eng.html%3B406%3B584


http://www.google.cz/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&docid=X0zIHfjEHllwzM&tbnid=USkJ-cRj7WZw1M:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.tenutedibadia.it/ENG/prodot_eng.html&ei=opxaUvuMEIWjtAa6hYHwDg&bvm=bv.53899372,d.Yms&psig=AFQjCNEzMWqupABQZ2sOWH8QYmTdYZW0cw&ust=1381756217194230

Druhy grappy

Giovane (mladd) nebo Bianca (¢ird) - lahvovani probih4 hned po destilaci
a béhem vyrobniho procesu nepfisla do kontaktu s dievénym sudem

Affinata (zrald) - lahvovani probihd po zrani do 12 mésict v dievéném
sudu

Invecchiata (zestarla) nebo Vecchia (stard) - lahvovani probiha po 12 - 18
mesi¢nim zrani v direvéném sudu

Stravecchia (velmi stard) nebo Riserva (rezervni) - lahvovani probiha

po zrani delSim nez 18 mésicu

Aromatica (aromatickd) - vyrabi se z aromatickych hroznl typu Muscat
blanc, Gewlirztraminer, Miiller Thurgau, Malvasia, atd.

Monovitigno (Jjednoodrudova) - vyrabi se z matoliny z jednoho druhu
hroznti Polivitigno (viceodrudova) - vyrabi se z matoliny z vice druht
hroznt

Aromatizzata (aromatizovand) - vyrabi se s pfidavkem jedné C1 vice
ovocnych €1 bylinkovych esenci



Rum

charakteristicky znak — lihovina, vyrobena z fermentované $tavy cukrove
titiny nebo vedlejSich Casti (tam, kde je péstovana)

http =
Pixmac.cz 76178609


http://www.google.cz/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&docid=Xh5KGiiwhCO5lM&tbnid=b2ckuHKN0irqeM:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.pixmac.cz/fotka/cukrov%C3%A1%20t%C5%99tina%20pole/000076178609&ei=kqVaUszaNc-Rswb-g4DgBg&bvm=bv.53899372,d.Yms&psig=AFQjCNGy0GwYAAJ2hwyQaCVLGIiHAVGYXQ&ust=1381758707178354

Vyroba rumu

» sklizen titiny (prosinec — biezen)

e fezani, mleti, lisovani nazelenalé stavy

* zahfati Stavy, CiSténi, odpatfeni vody, krystalizace cukru (zlistava lehka melasa, t;.
cervenohnéda tekutina)

» dalsi zahtati - ¢erna melasa (husta, tmava, lepiva, hotka latka
s asi 55% cukru)

* Cernd melasa se fedi vodou na obsah cukru cca 15%

e piidani kvasinek — fermentace (12 hodin — 2 dny) — vznik tekutiny
$5—9% o. a.

* destilace (dvoustupiiova)

e zrani —v sudech (200 - 250 1 obvykle po whisky), lehké 1 — 3 roky,
té781 3 a vice, max. kolem 20ti let (ve vlhkém prostiedi zraje rychleji)

e dobarvovani karamelem z titinoveho cukru

e uprava % o. a. vodou
http://cundr.jurisfoto.cz/2012/10/tovarna-na-vyrobu-trtinoveho-rumu.html
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Déleni rumu
(z hlediska barvy, delky zrani, oblasti vyroby a nasledneho pouZiti)

* An¢jo, Premium Aged, Rhum Vieux
* Blanco,White, Light, Silver

e (Cachaca (Brazilie)

 Dark, black

* (Golden, Oro, Ambré

* Overprof

* Single Mark

* Spiced&Flavoured

*  Wedderburn&Plummer (Jamajka)



Vyrobci a znacky

Angostura — Trinidad

Bacardi — ptivodné Kuba, nyni
Portoriko

Captain Morgan — Jamajka
Caroni — Trinidad

Dillon — Martinik

Havana Club — Kuba
Malibu — Barbados

Zacapa — Guatemala

Barcelo gran anejo — Dominikanska
republika

Barcelo imperial — Dominikanska
republika

Brugal — Dominikéanska republika

Barcel6 gran anejo - Dominikanska
republika

Barcel6 Imperial — Dominikanska
republika

Cachaca velho Bareiro - Brazilie
Dictador 12 Y.O. - Kolumbie

Doplomatico reserva exlusiva 12 Y.
O.- Venezuela

Malteco 10 Y.O. - Quatemala
Matusalem 15 Y.O. — ptivodné Kuba,
nyni Dominikanska republika
Myers’s -Jamajka

Old Monk — Indie

Old Pascas 73% - Jamajka

Pusser “s - namichén a zral

v Londyn¢ a skladal se z celkem Sesti
rumil z Guayany, Trinidadu,
Barbadosu a Britskych Panenskych
ostrovi

Pusser “s15 Y.O.
Pusser s 54,5%



Bilé — aperitiv
Tmavé — digestiv

Mixologie

Dohotovovani a dochucovani pokrmi,
zpravidla cukrarskych

http://martinisbar.cz/drink-list/destilaty-rum/pusser-s/


http://martinisbar.cz/content/id_drinks/215.jpg

Arak - palenka s anyzem

» stfedné silny az silny Ciry destilat s anyzovym vytazkem

* fedi se vodou = zmlécni (podobnost s francouzskymi anyzovkami)

* typické pro Blizky vychod (Libanon, Syrie a Irak)

* prvotni surovina obvykle vino z révy vinne (v Iraku se pouZziva rovnéz
datlové vino)

* dvakrat se destiluje, anyz se pridava pi1 druhé destilaci
(aromatizovana vinovice)



Arrack

* uSlechtila lihovina vyrobena destilaci zakvaSenych palmovych stdv nebo
titinove melasy (ryzZe se pouziva pouze na zakvas)

* pridava se palmova stava nebo melasa, pak spolecn¢ kvaseni
* destilace

* vuni 1 chemickym sloZenim se podoba rumu, miva méné esterti a volnych
kyselin

* barva slab¢ Zluta, 1 bezbarvy

* vyroba v Indii, Indonésii, na Sri Lance



Rakije

* oznaceni pro tradicni ovocné palenky typicke pro Chorvatsko ¢1 Srbsko,

Italii, Recko, Rumunsko, Turecko apod.



Absinth (absinthe — mezinarodn€ uznavany nazev)

Pravy absinth

* bylinné¢ ptisady jsou macerovany v alkoholu

* destilace dvou az tii fazova, v urcitych fazich se obménuji nebo dopliuyi
dalsi bylinky

* finalni (pratahovy) destilat bezbarvy

* kolem 72% alkoholu

* bily absint - neboli blanche, resp. 1a Bleue

* zelenda barva - absinth verte neboli zeleny. Zelenou barvu dodava chlorofyl
z bylinek, které jsou pi1 barveni pouZity.



Cesky absint

1. zptsob - pelyn€k se necha vylouhovat v horke vod¢, uvolni se aroma
nckdy 1 typicka barviva

2. zpusob podobny postup jako u pravych absintt, tj. louhovanim, resp.
maceraci v alkoholu a naslednou filtraci, vynecha se finalni destilace

Pti vyrob¢ maceraci v alkoholu neni obvykle tfeba napoj barvit.

Pti postupu louhovani bylin v horké vodé se vétSinou prechazi k barveni
pomoci umélych barviv (zelena barva).



WWWw.vieraevents.cz


//upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/2/22/Preparing_absinthe.jpg
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