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14. Likéry – gastronomická pozice 

 
Významné značky a výrobci 
 

Baileys (Irsko), Bols (Holandsko),Bénédictine (Francie), 

Cointreau (Francie), Cordial Médoc (Francie),  

Creme de Cassis (Francie), De Kuyper (Holandsko),  

Drambue (Anglie), Galliano (Itálie), Grand Marnier (Francie), 

Chambord (Francie), Chartreuse (Francie), 

Irish Mist, Irish Velvet (Irsko), Kahlúa (Mexiko),  

Maraschino (Chorvatsko), Marie Brizard (Francie),  

Pastis Ricard (Francie), Pisang Ambon (Bols),  

Southern Comfort (USA), Triple Sec (Bols)… 

 

 



https://www.google.cz/ 

http://destilaty.heureka.cz/dom-benedictine-0_7-l/
http://www.google.cz/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&docid=iOCJaOKmK6XJiM&tbnid=sozGD2hCKnQ3tM:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.topvino.cz/extras/likery/chambord/chambord/de1-wi272.html&ei=CnBRUrTaI8eYtQbbuYHIAw&bvm=bv.53537100,d.Yms&psig=AFQjCNGP1mZ4WB8EKS3kz4LcJYOAbPq91A&ust=1381155181148085
http://www.google.cz/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&docid=jZtTVPNvnDOwkM&tbnid=cY834NGIW1XNsM:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.mabo.sk/likery/bols-creme-de-cacao-white-24-070-l/&ei=_HBRUqCpOcretAamm4HADw&bvm=bv.53537100,d.Yms&psig=AFQjCNEzmQ-jJZgt-olreqUzsd2CejfsRw&ust=1381155342620867
http://www.google.cz/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&docid=GmKKxnp3zikl-M&tbnid=utiURUfqa7sDzM:&ved=0CAUQjRw&url=http://absinth-shop.cz/?50,absinthe-verdoyante-0-5l-metelka-absinth&ei=I3JRUuDMBsPnswaHx4GwBA&bvm=bv.53537100,d.Yms&psig=AFQjCNEMAibWgf_DpF9Nt6rYikTt1fjeZw&ust=1381155651963201
http://www.google.cz/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&docid=DISOKxm8eWPjcM&tbnid=614CqS3L8sg39M:&ved=0CAUQjRw&url=http://liquordigest.blogspot.com/2011/06/morning-coffee-with-kicker-kahlua.html&ei=tHJRUpiIA8rWtQaBtoDgDg&bvm=bv.53537100,d.Yms&psig=AFQjCNHyCr69mwPgBwdGbqqHMT_1RumkpQ&ust=1381155879359448


České likéry 

 

Becherovka, Griotka, Kmínka, Klášterní tajemství, Praděd, 
Kontušovka, Višňovka, Višňovka Chilli, Hruškovka, Ořechovka, 
Kmínka (maceráty a tinktury vlašských ořechů, kmínu) 
Základem Kontušovky jsou silice anýzu, badyánu, jalovce a extrakty z dalších  
sedmi bylin. Pro celkovou chuťovou harmonii je důležitý obsah alkoholu  
v jednotlivých likérech. 

Fernet Stock, Magister, Absinth (označován i jako lihovina),  
Hill ´s Jindřihův Hradec, R. Jelínek 



https://www.google.cz/search?q=becherovka&bav=on.2,or.r_qf.&bvm=bv.53537100,d.Yms&biw=1024&

bih=555&dpr=1&sns=1&wrapid=tljp138106978355105&um=1&ie=UTF-

8&hl=cs&tbm=isch&source=og&sa=N&tab=wi&ei=I3RRUoe-

OZHHswa0kYCoDA#facrc=_&imgdii=_&imgrc=fyE6coGF_jI75M%3A%3BtCyFKBmYOAoRlM%3Bh

ttp%253A%252F%252Fwww.becherovka.cz%252F_clip%252Fportfolio-

becherovka.png%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.becherovka.cz%252Fo-becherovce%252Fportfolio-

becherovky%252F%3B730%3B493 

http://www.google.cz/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&docid=tCyFKBmYOAoRlM&tbnid=fyE6coGF_jI75M:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.becherovka.cz/o-becherovce/portfolio-becherovky/&ei=RnRRUvHOEMndtAb9kYGABA&bvm=bv.53537100,d.Yms&psig=AFQjCNFyVJGHC5hq9z5CJmWfh-dAIqyObw&ust=1381156269927412


http://www.likerka.com/produkt-31-

Val._Orechovka_30_0,5l/ http://www.sodovkarna.cz/3-

nase_produkty 

http://www.netradicni-kvetiny.cz/11_100036-

griotka-05l 

http://www.la-vin.cz/praded-05l-rudolf-

jelinek:p:26866 

http://www.sodovkarna.cz/obr/foto/orech v.jpg?maxheight=700&maxwidth=800
http://www.google.cz/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&docid=icOdPQPyuXGvfM&tbnid=x1Kxm_pz6RdkrM:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.la-vin.cz/praded-05l-rudolf-jelinek:p:26866&ei=E31RUoDaLozDtAbm6oHwDQ&bvm=bv.53537100,d.Yms&psig=AFQjCNGIFsBxrDIh068o-1WQor9WrhlFyw&ust=1381158504850999


https://www.google.cz/search?q=absinth&source=lnms&tbm=isch&sa=X&ei=y31RUomsHcKt4ATKloGgAg&sqi=2&ved=0CAcQ_AUoAQ&biw=1024&bi

h=555&dpr=1#facrc=_&imgdii=_&imgrc=HFHA7CVJrQJV9M%3A%3BSxfE-

Xm34_cUrM%3Bhttp%253A%252F%252Fimg.21food.com%252F20110609%252Fproduct%252F1305672238000.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.

21food.com%252Fproducts%252Fabsinth-70-vol-276963.html%3B375%3B527 

http://arcus.centerblog.net/rub-absinthe-.html 

http://www.google.cz/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&docid=-ZRL2gUKU7fl8M&tbnid=AQzRvfXOZS5BUM:&ved=0CAUQjRw&url=http://cs.wikipedia.org/wiki/Absint&ei=on5RUtj8LInmswbjzoHQBA&bvm=bv.53537100,d.Yms&psig=AFQjCNGs1rki9rOnKEP0DsDqLgQrxIkJig&ust=1381158906470086
http://www.google.cz/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&docid=SxfE-Xm34_cUrM&tbnid=HFHA7CVJrQJV9M:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.21food.com/products/absinth-70-vol-276963.html&ei=OX9RUsCjE4XCswar3IHoBQ&bvm=bv.53537100,d.Yms&psig=AFQjCNGs1rki9rOnKEP0DsDqLgQrxIkJig&ust=1381158906470086
http://www.google.cz/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&docid=vs5Cci8qjIleHM&tbnid=l8sy_ymZy3RG2M:&ved=0CAUQjRw&url=http://arcus.centerblog.net/rub-absinthe-.html&ei=639RUsfpH4iztAavr4D4AQ&bvm=bv.53537100,d.Yms&psig=AFQjCNGs1rki9rOnKEP0DsDqLgQrxIkJig&ust=1381158906470086


 

Gastronomické postavení 

 

• před jídlem pouze bylinné likéry 

• součást míšených nápojů 

• při flambování teplých moučníků, dochucování omáček, ovoce – ovocných 

salátů, zmrzlin a zmrzlinových specialit 

• digestivy, s kávou (baristika) 

 

 



https://www.google.cz/search?q=irsk%C3%A1+k%C3%A1va&source=lnms&tbm=isch&sa=X&ei=lIFRUvuCL-

ro4QS04YHQCg&sqi=2&ved=0CAcQ_AUoAQ&biw=1024&bih=555&dpr=1#facrc=_&imgdii=_&imgrc=Kna

aYr-

t92P52M%3A%3Ba87eZFYcltJ0ZM%3Bhttp%253A%252F%252Fmedia.novinky.cz%252F137%252F191376-

original1-qmgwr.jpg%3Bhttp%253A%252F%252Fwww.novinky.cz%252Fzena%252Fzdravi%252F184461-

kouzlo-flambovani-aneb-jidlo-v-plamenech.html%3B800%3B464 

http://www.kavagaviota.cz/kavove-napoje-aneb-

vite-co-pijete/ 

http://www.google.cz/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&docid=a87eZFYcltJ0ZM&tbnid=KnaaYr-t92P52M:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.novinky.cz/zena/zdravi/184461-kouzlo-flambovani-aneb-jidlo-v-plamenech.html&ei=ZoJRUqkox8KzBuTXgPgO&bvm=bv.53537100,d.bGE&psig=AFQjCNH_0bIPKbKn7FfwvOD_okU5wl-URw&ust=1381159706178583
http://www.google.cz/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&docid=beMqtL6fJOvcIM&tbnid=suvkTuCaRN_z4M:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.kavagaviota.cz/kavove-napoje-aneb-vite-co-pijete/&ei=toNRUtjIK8retAamm4HADw&bvm=bv.53537100,d.bGE&psig=AFQjCNH_0bIPKbKn7FfwvOD_okU5wl-URw&ust=1381159706178583


Skladování likérů 

 

- konzervace cukrem, ale nižší obsah alkoholu  
 (většinou 20–40 % alkoholu, ale některé i přes 50 %) = věnujeme 

pozornost, načaté lahve prohlížíme 

 

 

- nesprávným skladováním u otevřených lahví dochází ke snižování obsahu, 
tmavnutí (uchováváme v chladničce) 



 

Mixologie 

 

 - báze, modifikátor, aromatizující prvek 

     - dochucovací prvek, barevný význam, velmi rozmanitý a bohatý sortiment    

   chutí 

  - v různém množství (střiky, kapky – cílem je maximalizace finálního  

    efektu) 

 



  

www.kavagaviota.cz 

www.sklenenyshop.cz 

http://www.gutea.cz/sklenice-na-vino-prestige-95-ml.html
http://www.gutea.cz/sklenice-na-vino-prestige-95-ml.html
http://www.gutea.cz/sklenice-na-liker-celebration-95-ml.html
http://www.gutea.cz/sklenice-na-liker-flora-60-ml.html
http://www.gutea.cz/sklenice-na-liker-charisma-100-ml.html
http://www.gutea.cz/sklenice-na-liker-magnum-75-ml.html
http://www.gutea.cz/sklenice-na-liker-harmony-60-ml.html
http://www.gutea.cz/sklenice-na-liker-lucia-60-ml.html
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