
Projekt: MO-ME-N-T MOderní MEtody s Novými Technologiemi 

Reg.č.: CZ.1.07/1.5.00/34.0903 

Operač í progra : Vzdělává í pro ko kure es hop ost 

Škola: Hotelová škola, V šší od or á škola hotel i tví a turis u  
a Jaz ková škola s práve  stát í jaz kové zkoušk  Podě rad  

Tematický okruh: Analýza nápojového lístku  

6. Mi ologie a ar DUM č. 6  

Jméno autora: Mgr. Eva Keclíková 

Datum: 21. leden 2014 

Roč ík: Cíl. skupi a : . a . roč ík gastro o i ký h škol 

Anotace: Výukový ateriál si klade za íl sez á it žák  střed ího vzdělává í  
se základními nápojovými produkty na trhu, s jejich charakteristikou, 

použití  v pra i a servise . Nápoje jsou skupi ou, jeji hž z alost je 
ez t á v gastro o i ký h zaříze í h s jaký koliv za ěře í . 



6. Mixologie a bar 

Mixologie 3. tisíciletí 

 

• prosazování japonské mixologie do evropské 

• naplnit sklenku po okraj pro dobrý pocit hosta 

• neobvyklé ingredience při zdobení (nepřezdobit, barman zdobí nápoj i jeho 
blízkost) 

• čerstvé šťávy a ovoce 

• dochucování a aromatizování čerstvě strouhanými či mletými 
ingrediencemi 

• nadměrně prochlazovat (vznik Frozens) 
 

 



 

• použití vhodného skla pro větší estetický dojem 

• větší důraz na nealkoholické nápoje se sníženým či žádným obsahem cukru 

• používání nealkoholických likérů 

• používání infuzí 

• využívání dalších nových surovin 

• molekulární mixologie 



Tvorba barového nápojového lístku 

 

• viz. nápojový lístek, lze přidat položky typu pochutiny, tabákové výrobky 

• autor BNL zná vizi baru (orientace na zákazníka, konkurence, zkušenosti, 

odhad, lokalita, grafika, systémovost) 

• tvorbu NL spojit s barovým displejem a operativní evidencí (logické, 

systémové) 



http://martinisbar.cz/ 

http://martinisbar.cz/content/id_drinks/43.jpg
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