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1. a 2. roCnik gastronomickych skol

Vyukovy materidl si klade za cil seznamit zaky stredniho vzdélavani
se zakladnimi napojovymi produkty na trhu, s jejich charakteristikou,
pouZzitim v praxi a servisem. Ndpoje jsou skupinou, jejichZ znalost je
nezbytna v gastronomickych zafizenich s jakymkoliv zamérenim.



6. Mixologie a bar

Mixologie 3. tisicileti

* prosazovani japonské mixologie do evropskeé
* naplnit sklenku po okraj pro dobry pocit hosta

* neobvyklé ingredience pti zdobeni (nepfezdobit, barman zdobi napoj 1 jeho
blizkost)

e Cerstve Stdvy a ovoce
* dochucovani a aromatizovani Cerstvé strouhanymi ¢i mletymi
ingrediencemi

* nadmérné prochlazovat (vznik Frozens)



pouZziti vhodného skla pro vétsi esteticky dojem

vetsi diiraz na nealkoholické napoje se snizenym €1 zadnym obsahem cukru
pouzivani nealkoholickych likert

pouzivani infuzi

vyuzivani dalSich novych surovin

molekularni mixologie



Tvorba barového napojového listku

* viz. ndpojovy listek, 1ze pridat poloZzky typu pochutiny, tabakové vyrobky

e autor BNL zna vizi baru (orientace na zdkaznika, konkurence, zkuSenosti,

odhad, lokalita, grafika, systémovost)

* tvorbu NL spojit s barovym displejem a operativni evidenci (logické,

Systémove)
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