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1. a 2. rocCnik gastronomickych skol

Vyukovy materidl si klade za cil seznamit zaky stredniho vzdélavani
se zakladnimi napojovymi produkty na trhu, s jejich charakteristikou,
pouZzitim v praxi a servisem. Ndpoje jsou skupinou, jejichZ znalost je
nezbytna v gastronomickych zafizenich s jakymkoliv zamérenim.



5. Michané napoje
Z.akladni déleni

Podle obsahu alkoholu
. alkoholické — alkohol drinks
. nealkoholické — soft drinks, non alkoholic drinks

Podle objemu
. kratké — short drinks
. dlouh€ — long drinks

Podle teploty
. studené — cold drinks
. teplé — hot drinks

http://projekt.iss-slany.cz/wp-
content/uploads/2011/10/BARMANSKY KURZ upraveno barva.pdf
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Podle gastronomického pouziti

* aperitivni koktejly — before dinner drinks
* digestivni koktejly — after dinner drinks

Podle zpusoby pripravy

* v Sejkru — shakerway

* v michaci sklenici — mixing glass

* pfimo ve skle — straight way

* v elektrickém Sejkru — power blender
* vrstvené — build



Podle zakladni baze

- lihovina, likér, vermut, sekt, vino

Podle technologického zpiisobu pripravy

- Cobblers, Cocktails, Crustas, Collinses, Coolers, Daisies, Egg Noggs,
Fixes, Fizzes, Flips, Grogs, Ice-creme-frappés, Juleps, Lemonades,

Milk-shakes, Mulls, Negus, Possets, Pousse-catés, Puffs, Punches, Rickeys,
Sangarees, Scaffas, Shamparelles, Daiquiris, Sorbets, Bowles,

Fancy Drinks, Shooters, Shrubs, Slammers, Slings, Smashes, Sodas, Sours,
Squirt, Toddies, Zombies, Zooms



Barové pomiicky

davkovace, barova lZice, barovy
nliz, 1Zice na led, lopatka na led,
strainer, Sejkry, odmérky, michaci
sklenice, mlynek na led, mixér,
drtitko, gumova podloZka,
prkénko na krajeni, otvirdk na
lahve, lis na ovoce, otvirdk na
konzervy, struhadlo na muskatovy
ofiSek, vyvrtka, nddoba na led,
stiikaci laheyv, brcka,
napichovatka, tacky a ubrousky,
apod.

http://www.barmanmania.com/produkt/barmanske-kufry-a-sady



Michany napoj tvori:

 baze
* modifikator
e pfisada

e ozdoba

Baze

Modifikator

Prisada, ozdoba

- destilat, ktery je pro dany napoj urcujici
(gin, vodka, rum, whisky a tequilla), vyjimecné 2 baze

- dodava koktejltiim ptichut’, ale nesmi prehlusit bazi
(aromaticka vina, likéry, sirupy, ovocné stavy, sodova
voda, mlé€ko, smetana, vejce, cukr atd.)

- dodava nédpoji barvu (davkuje se po kapkach)
na zdobeni - prvky jedlé
michatka, brcka, 1z1¢ky podle potireby
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