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1. a 2. roCnik gastronomickych skol

Vyukovy materidl si klade za cil seznamit zaky stredniho vzdélavani
se zakladnimi napojovymi produkty na trhu, s jejich charakteristikou,
pouZzitim v praxi a servisem. Ndpoje jsou skupinou, jejichZ znalost je
nezbytna v gastronomickych zafizenich s jakymkoliv zamérenim.



4. Bitters

Charakteristika

* lze servirovat samostatn¢ ¢i pouzit ve velmi malém mnozstvi pii piipraveé
michanych napoju

* lihoviny, kde prevlada nahotkla az horka chut’

* pfii vzniku pouzivany bitters pro blahodarny vliv na zazivani (néktere

1 dnes)



Déleni
a/ typ aromaticky s medicialnim charakterem — jako aperitivy

(Cisté €1 s ledem) a digestivy

b/ typ obvykle vyrobeny z ovoce a po ném pojmenovany (viné po pouZzité
surovin¢ a hotkost)



Campari bitter

tajnd receptura z 86 ruznych bylin s vytazky ze slupek horkych
pomerancl

ochucen zvlastni metodou (hydroalkoholickou infuzi) aromatickymi byhnaml
kofeny, kofenim a citrusovymi kiirami

rubinové ruda barva = ptirodni ¢ervené barvivo z Cervce nopalového
(karmin, koSenila)

Servis: na ledu (on the rocks)

Dekorace: kousky pomerance, citronti, klry

Sklo: rokovka s kouskem citronové kiry,
long drink se sodou, minerdlni vodou a tonikem,
apod.

http://alkonet24.pl/pakiety-imprezowe-ladies-night-campari-bitter-051-p-
93.html?parent_i1d=4&0sCsid=c840717815a6850d3 1{dcftb8ct53540


http://www.google.cz/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&docid=1LfQWSD00BL1CM&tbnid=Np9_Xi_MR_Ig_M:&ved=0CAUQjRw&url=http://alkonet24.pl/pakiety-imprezowe-ladies-night-campari-bitter-05l-p-93.html?parent_id%3D4%26osCsid%3Dc840717815a6850d31fdcffb8cf53540&ei=5xlxUtKsJ8GntAac6ICYBQ&psig=AFQjCNHtkEvr95i0yG6EIDMB9PyHCmtbTg&ust=1383229913464433

Fernet Stock
* byliny se maceruji ve zfedéném roztoku jemného lihu

ze stfedoCeskych lihovari 2 mésice, nasleduje fortifikace alkoholem,
piibarvovani karamelem, pfislazeni cukrem, fezani vodou na poZadovane
procento alkoholu, zrani v difevénych kadich

Fernet Branca

 1talsky produkt, chut’ vytvari cca 30 surovin — napft. hotec, rebarbora,
hefrmanek, Safran

* zraje v dubovych 100 hl beCkach 1 rok
* kombinace s pivem, kiavou

100 ¢! 70ci 3¢l 10dl 300 cl

http://housemade.ca/2012/01/30-days-of-fernet-branca-an-experiment-in-healthy-living


http://cs.wikipedia.org/wiki/Soubor:Fernetbranca.jpg
http://www.google.com/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&docid=GuBS2yfxz1GhmM&tbnid=yPvTltGzWnmRpM:&ved=0CAUQjRw&url=http://housemade.ca/2012/01/30-days-of-fernet-branca-an-experiment-in-healthy-living/&ei=tBtxUorMO8zQsgbYxYCgBA&bvm=bv.55617003,d.Yms&psig=AFQjCNHlHmp4lwiLSFeqVEfF8Y8q79HCIA&ust=1383230663989161

Jagermeister Underberg

* némecky bitter, na chuti se podili « pgmecky produkt, byliny a koteni

56 druht bylin a kofeni, macerace ze 43 zemi (fenykl, hefmanek,
v lihu 6 mésicu, zrani v dubovych $ipkova riiZze, majoranka, $alvéj,
sudech 2 roky, nasleduje michani fesetlak motsky), zrani

v dubovych sudech n€kolik
mésicl

* lahvicky o obsahu 2 cl

http://www.behance.net/gallery/2011-Jagermeister/1734743 http://blogs.houstonpress.com/eating/2011/02/underberg.php
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http://www.google.cz/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&docid=6Pc7O7-MH15yHM&tbnid=GQPxWtryYeRSTM:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.behance.net/gallery/2011-Jagermeister/1734743&ei=kR5xUueaEMiltAaziYGICg&bvm=bv.55617003,d.Yms&psig=AFQjCNHMmj21KGUC6yeUsSxhuAXjVhrswQ&ust=1383231490748860

Karlovarska Becherovka (bitter, likér)

e cca 20 bylin se plni do pytla

* vloZeni do nerezovych nadob

* napusténi 96% melasoveého lihu

* 24 hodinova macerace

» zahtatina 50 °C

* 3 denni digerace

* vznika zelenoZluty roztok

* do n¢j se prida lih, cukerny roztok vinny destilat atd.

* nékolikamésiCni zrani

e filtrace

v oav o http://destilaty.heureka.cz/becherovka-plus-2x-sklo-0_7-1/
* tedéni vodou na 38%


http://www.google.cz/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&docid=zgLo3I99rXUF1M&tbnid=hkMcvUHS_y8lAM:&ved=0CAUQjRw&url=http://destilaty.heureka.cz/becherovka-plus-2x-sklo-0_7-l/&ei=tCBxUqOKGYHatAaRloC4DQ&bvm=bv.55617003,d.bGE&psig=AFQjCNFuTb0fZNq9C_4B8LqQ5gDGo1NnDw&ust=1383231970905969

Servis bitters

Sklo:

Mnozstvi:

* Doporucena teplota:

Dochuceni:

vyrobci si navrhuji vlastni sklo,
kaliSky (tj. zaddouci u Fernet Stock,
Karlovarska Becherovka)

0,021,0,041,0,051

chladit, nikoliv mrazit (vzhledem
k pouzitym surovinam dochazi

k zakaleni), sleduj doporuceni
vyrobce, on the rocks

fez citronoveé nebo pomerancové
ktry apod.
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