L 4

®
*
** ** I ..' !
- * * ® §
evropsky P ﬁ o

socialni - MINISTERSTVO $KOLSTVI, OP Vzd&lavani
fondvCR EVROPSKA UNIE  MLADEZE A TELOVWCHOVY  pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Projekt:
Reg.cC.:
Operacni program:

Skola:

Tematicky okruh:

Jméno autora:

Datum:

Rocnik: (Cil. skupina):

Anotace:

MO-ME-N-T MOderni MEtody s Novymi Technologiemi
CZ.1.07/1.5.00/34.0903
Vzdélavani pro konkurenceschopnost

Hotelova skola, Vyssi odborna skola hotelnictvi a turismu
a Jazykova Skola s pravem statni jazykové zkousky Podébrady

Analyza napojového listku
3. Korenéna vina — vermuty (DUM ¢. 3)

Mgr. Eva Keclikova
21. leden 2014

1. a 2. rocCnik gastronomickych skol

Vyukovy materidl si klade za cil seznamit zaky stredniho vzdélavani
se zakladnimi napojovymi produkty na trhu, s jejich charakteristikou,
pouZzitim v praxi a servisem. Ndpoje jsou skupinou, jejichZ znalost je
nezbytna v gastronomickych zafizenich s jakymkoliv zamérenim.



3. Korenéna vina — vermuty
(aromatizovana vina)

Charakteristika:

e aromatizovani korenéna vina, zdkladem vyroby je révové vino, pridava se
ruzné kofeni, prip. vinny destilat nebo etanol a sladi se fepnym cukrem
nebo rizné zpracovanym hroznovym mostem

* drogy a kofeni pouzité pii vyrobé: andélika lékarska, puSkvorec obecny,
cubec benedikt, mata peprnd, pelynék pravy, rozmaryn lékarsky, zemézluc
okolikat4, bedrnik anyz, fenykl obecny, koriandr sety



Druhy vermutu:

* sweet vermut — bily (bianco) nebo Cerveny (rosso), obsahuje 15 — 16 % obj. alkoholu, az

15% zbytkového cukru

e dry vermut — dry, extra dry, obsahuje vétSinou 18 % obj. alkoholu a nejvy§s 5 %
zbytkového cukru

* rosé, rosato— riZzovy vermut (half-sweet vermut)

* Dbitter - hotky



Oznaceni vermutu podle obsahu cukru:

extra suchy — s obsahem cukru mensim neZ 30 grami na litr
* suchy — s obsahem cukru menSim nez 50 gramu na litr

e polosuchy — s obsahem cukru 51 az 90 grami na litr

* polosladky — s obsahem cukru 91 az 130 gramii na litr

* sladky — s obsahem cukru vysSim nez 130 gramt na litr

POZOR!!!!
Do vermutu nepatii Campari Bitter, Dubonnet vzhledem k vyrobg¢!
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Aromatizované vinné napoje

* 7 % objemovych a maximdalni skuteCny obsah alkoholu nizsi nez 14,5 %
objemovych

* podil vina pouzitého pi1 pripravé aromatizovaného vinného napoje musi
v konecném produktu ¢init negmene 50 %

« SANGRIA, CLARA, ZUBRA, KALTE ENTE, GLUHWEIN, MAIWEIN,
MAITEANK, PELIN

* postaveni kofenénych vin v riznych gastronomiich je riizna
(Némecko, Skandinédvie - konzumace k pokrmum)



Sklo:

Mnozstvi:

Doporucena teplota:

Vlozka:

Pozor!

vinné sklo, typ rock, old fashioned
glass, tumbler (ne miska)

0,051,0,11
dfive — nechlazené,
nyni chlazené 8 — 10 °C

(sleduj doporuceni vyrobce)

citronova a pomerancova kura,
oliva, nakladana cibulka — podle obsahu
cukru (sleduj doporuceni vyrobce)

ne krusta
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