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Hotelova skola, Vyssi odborna skola hotelnictvi a turismu a
Jazykova skola s pravem statni jazykové zkousky Podébrady

Videnska kavarna (historie, videniska snidané, pokrmy ve
videnské kavarné)

Mgr. Jana Severova
28.12. 2013

2.—4. roCnik

Zaci se seznamuji s pojmem ,videfiska kavarna“® s jeji
historii a nabidkou pokrmu ve videnské kavarné.



Das Wiener Kaffeehaus



Das Wiener Kaffeehaus

Was fallt Ihnen zu diesem Thema ein?




Das Wiener Kaffeehaus

Es hat etwa 300 Jahre lange Tradition. Es ist in
Wien auch heute noch ein traditioneller
Betriebstyp. Sie konnen hier, vor allem im
Zentrum Wiens, einige Originalbetriebe
besuchen, zum Beispiel das Kaffeehaus
Mozart, das Kaffeehaus Schwarzenberg und
das Kaffeehaus im Hotel Sacher. Nirgendwo
sonst auf der Welt hat das Kaffeehaus so eine
Tradition wie in Osterreich.



Traditionelle Kaffeehduser bieten nicht nur
Getranke und Desserts, sondern auch viele
Zusatzleistungen, wie zum Beispiel Aufliegen
aller Tageszeitungen, verschiedene
Raumlichkeiten, wie Spielzimmer,
Schachzimmer, Bridgestube, Billiardraum. Die
Gaste haben hier auch die Moglichkeit,

unbegrenzte Zeit bel ganz geringer Konsumation
Sitzen zu bleiben.



Kaffeehausspeisen

Im Kaffeehaus werden meistens nur kleine
Speisen serviert, z. B. Butterbrot,
Buttersemmerl, Schinkenbrot, belegtes Brot,
Toast, weichgekochtes Ei, Ei im Glas, Omelett,
Wiirstel (Frankfurter, Debreziner),
Gulaschsuppe, Bohnensuppe sowie das einfache
Fruhstiick.



Das Wiener Fruhstuck

Es wird im Kaffehaus in dieser
Zusammensetzung serviert:

1 Schale Friihstiicksgetrank (meist Melange)
1 Portion Butter
1 Portion Marmelade (meist Marillenmarmelade)

1 Portion Friihstiicksgebick (1 Semmel und 1
Kipferl) + 1 weichgekochtes Ei




Zdroje snimku:

e www.commons.wikimedia.org

 www.de.freepik.com



http://www.commons.wikimedia.org/
http://www.de.freepik.com/

