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Typische Hauptgerichte 
in der österreichischen 

Küche 
  



Welche Hauptgerichte der 
österreichischen Küche kennen Sie ? 

Öster. Küche 

Tirolerleber 

W. Schnitzel 

Kaiserschmarren 

Jungfernbraten 

Tafelspitz 

Faschingkrampfen 



• Was hat die österreichische Küche 
beeinflusst? 

• Wie finden Sie die österreichische Küche? 

• Was haben Sie probiert? 

• Was bedeuten diese Ausdrücke: 

• Jause, Zwetschken, Erdäpfel, Karfiol, 
Gugelhupf, Marillen 

• Wie sagt man das auf Hochdeutsch? 

 



Fleischgerichte und Fischgerichte 

• Österreicher mögen Fleischgerichte.              
Sie bereiten oft Gerichte aus Rindfleisch, 
Kalbfleisch. Beliebt ist auch Geflügel, Wildbret 
und Fisch. Sie bereiten oft auch Gerichte aus 
Innereien zu. 

 

• Rindgulasch 

• Kalbsgulasch 

• Wiener Schnitzel 



• Tafelspitz mit Schnittlauchsoβe und Apfelkren 

• Jungfernbraten aus Rindfleisch 

• Tiroler Gröstl – aus geräuchertem Fleisch 

• Rehragout in Ribiselrahm 

• Forelle nach Müllerinart 

• Tiroler Leber 



Mehlspeisen 

• Österreicher essen gern Süβes. In der 
österreichischen Küche findet man also viele 
leckere Mehlspeisen. Bekannt sind: 

• Kaiserschmarren 

• Marillenknödel 

• Hefeknödel mit Zwetschkenpowideln und 
Mohn 

• Faschingkrampfen (masopustní šišky) 



Mehlspeisen – österreichische Küche 

• Salzburger Nockerl (salzburské halušky) 

• Powideltascherl 



Die Wiener Küche 

• In der Wiener Küche findet man auch ein paar 
unsere Spezialitäten, wie zum Beispiel 

• Buchteln, Dalken und auch Obstknödel.  

• Das traditionelle Wiener Schnitzel kommt 
eigentlich aus Milano, der Apfelstrudel ist 
ursprünglich aus der Türkei und der Tafelspitz 
hat seinen Ursprung auch in Italien. 
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