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Typické hlavni pokrmy rakouské kuchyné
Mgr. Jana Severova
28.12.2013

2.— 4. rocnik

Zaci se seznamuji s hlavnimi pokrmy rakouské kuchyni,
predevsim s masovymi pokrmy, s pokrmy z ryb a sladkymi
hlavnimi jidly.



Typische Hauptgerichte
in der osterreichischen
Kuche



Welche Hauptgerichte der
osterreichischen Kuiche kennen Sie ?




Was hat die osterreichische Kiiche
beeinflusst?

Wie finden Sie die osterreichische Kuche?
Was haben Sie probiert?
Was bedeuten diese Ausdrucke:

Jause, Zwetschken, Erddpfel, Karfiol,
Gugelhupf, Marillen

Wie sagt man das auf Hochdeutsch?



Fleischgerichte und Fischgerichte

Osterreicher mogen Fleischgerichte.

Sie bereiten oft Gerichte aus Rindfleisch,
Kalbfleisch. Beliebt ist auch Gefllgel, Wildbret
und Fisch. Sie bereiten oft auch Gerichte aus
Innereien zu.

Rindgulasch
Kalbsgulasch
Wiener Schnitzel



Tafelspitz mit SchnittlauchsoBe und Apfelkren
Jungfernbraten aus Rindfleisch

Tiroler Grostl — aus gerduchertem Fleisch
Rehragout in Ribiselrahm

Forelle nach Miillerinart

Tiroler Leber



Mehlspeisen

Osterreicher essen gern Stipes. In der
Osterreichischen Kiche findet man also viele
leckere Mehlspeisen. Bekannt sind:

Kaiserschmarren
Marillenknodel

Hefeknodel mit Zwetschkenpowideln und
Mohn

Faschingkrampfen (masopustni sisky)



Mehlspeisen — dsterreichische Kiiche

e Salzburger Nockerl (salzburské halusky)
* Powideltascherl



Die Wiener Kiuche

* |[n der Wiener Kiiche findet man auch ein paar
unsere Spezialitaten, wie zum Beispiel

 Buchteln, Dalken und auch Obstknoddel.

* Das traditionelle Wiener Schnitzel kommt
eigentlich aus Milano, der Apfelstrudel ist
urspriinglich aus der Tiirkei und der Tafelspitz
hat seinen Ursprung auch in Italien.
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