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Projekt: MO-ME-N-T MOderni MEtody s Novymi Technologiemi

Reg.C.: CZ.1.07/1.5.00/34.0903

Operacni program: Vzdélavani pro konkurenceschopnost

Skola: Hotelova skola, Vyssi odborna skola hotelnictvi a turismu a
Jazykova skola s pravem statni jazykové zkousky Podébrady

Tematicky okruh: Typické hlavni pokrmy némecké kuchyné

Jméno autora: Mgr. Jana Severova

Datum: 24.11.2013

Rocnik: (Cil. skupina): 2. —4. roCnik

Anotace: Zaci diskutuji o pokrmech némecké kuchyné, které jiz znaji a
které méli moZnost ochutnat. Zaci se snazi identifikovat dalsi
pokrmy s komickymi nazvy. Probiraji jidla z jednotlivych
regiont Némecka.



Typische Hauptgerichte
in der deutschen Kuche



Was fallt lhnen zu diesem Thema ein?




Deutsche essen gern Gerichte aus Fleisch,
Kartoffeln, Gemdtise. Sie mégen auch
Mehlspeisen. Hier stehen ein paar
Bezeichnungen. Ordnen Sie ihnen tschechische
Namen zu.

Eisbein mit Salzkartoffeln und Rotkohl
Kaltschale
Schnitzel mit Sofe



Kasseler
KI6Be
Dampfnudeln

Spatzle
Strammer Max
Handkas mit Musik



Was versteckt sich unter diesen
Bezeichnungen?

Gdnsebraten

Bayerischer Schweinebraten
Kénigsberger Klopse
Labskaus

Griinkohl mit Pinkel
Rheinischer Sauerbraten



Jede Region hat ihre Spezialitaten,
auch Berlin

e Die Berliner Kiiche

* Sehr beliebt sind hier die Kartoffeln, die man
als Pell- oder Salzkartoffeln, als Puffer, Plree
oder Salat serviert.

* Besondere Vorliebe haben die Berliner fiur
Speisen aus zerkleinertem oder gepokeltem
Fleisch, wie zum Beispiel Hackepeter,
Bulletten, Pokelkamm oder Bockwurst.



* Sie mogen auch Fischgerichte, wie zum
Beispiel Hecht grin, Karpfen blau, Zander,
Rollmops oder Heringsalat.

* Weitere in Berlin beliebte Gerichte sind
geflullte Pute, Bierhahnchen und Wirste.



Der Eintopf

* Sicher haben Sie etwas Uber dieses Gericht
gehort. Manche haben es sogar probiert. Was
braucht man flr den richtigen ?

Fleisch,Fisch Hulsenfrichte



Im Norden isst man anders als im Suden.
Hier sind ein paar Spezialitaten aus
Mecklenburg- Vorpommern.

Rippenbraten — pecené plnéné zebirko
Kliebensuppe — mlécna polévka

Schleie mit Meerrettichbutter — lin s kfenovym
maslem

Rindfleisch mit Pflaumen — hoveézi se svestkami

WeiBkohl mit Hammelfleisch — bilé zeli se
skopovym
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