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Typische Hauptgerichte 
in der deutschen Küche 



Was fällt Ihnen zu diesem Thema ein? 

Dt. 
Küche 

Internationale 
Spez. 

Nicht einheitlich 

Reg. 
Unterschiede 

Nationalgericht 



• Deutsche essen gern Gerichte aus Fleisch, 
Kartoffeln, Gemüse. Sie mögen auch 
Mehlspeisen. Hier stehen ein paar 
Bezeichnungen. Ordnen Sie ihnen tschechische 
Namen zu. 

• Eisbein mit Salzkartoffeln und Rotkohl 

• Kaltschale 

• Schnitzel mit Soβe 

 



• Kasseler 

• Klöβe 

• Dampfnudeln 

• Spätzle 

• Strammer Max 

• Handkäs mit Musik 

 



Was versteckt sich unter diesen 
Bezeichnungen? 

• Gänsebraten 

• Bayerischer Schweinebraten 

• Königsberger Klopse 

• Labskaus 

• Grünkohl mit Pinkel 

• Rheinischer Sauerbraten 



Jede Region hat ihre Spezialitäten, 
auch Berlin 

• Die Berliner Küche 

• Sehr beliebt sind hier die Kartoffeln, die man 
als Pell- oder Salzkartoffeln, als Puffer, Püree 
oder Salat serviert.  

• Besondere Vorliebe haben die Berliner für 
Speisen aus zerkleinertem oder gepökeltem 
Fleisch, wie zum Beispiel Hackepeter, 
Bulletten, Pökelkamm oder Bockwurst.  



• Sie mögen auch Fischgerichte, wie zum 
Beispiel Hecht grün, Karpfen blau, Zander, 
Rollmops oder Heringsalat. 

• Weitere in Berlin beliebte Gerichte sind 
gefüllte Pute, Bierhähnchen und Würste. 



Der Eintopf 

• Sicher haben Sie etwas über dieses Gericht 
gehört. Manche haben es sogar probiert. Was 
braucht man für den richtigen ? 

Eintopf 

Hülsenfrüchte Fleisch,Fisch 



Im Norden isst man anders als im Süden. 
Hier sind ein paar Spezialitäten aus 

Mecklenburg- Vorpommern.  

Rippenbraten – pečené plněné žebírko 

Kliebensuppe – mléčná polévka 

Schleie mit Meerrettichbutter – lín s křenovým 
máslem 

Rindfleisch mit Pflaumen – hovězí se švestkami 

Weiβkohl mit Hammelfleisch – bílé zelí se 
skopovým 
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