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Projekt: MO-ME-N-T MOderni MEtody s Novymi Technologiemi

Reg.C.: CZ.1.07/1.5.00/34.0903

Operacni program: Vzdélavani pro konkurenceschopnost

Skola: Hotelova skola, Vyssi odbornd skola hotelnictvi a turismu a
Jazykova skola s pravem statni jazykové zkousky Podébrady

Tematicky okruh: Vanocni a velikono¢ni menu v ¢eské kuchyni

Jméno autora: Magr. Jana Severova

Datum: 24.11. 2013

Rocnik: (Cil. skupina): 2. —4. rocnik

Anotace: Zaci diskutuji o ¢astech vanoéniho a velikonoéniho menu.
Porovnavaji soucasné a minulé stravovaci navyky. Pracuiji s
recepty na pripravu tradi¢nich vanocnich jidel a cukrovi.



Weihnachtsmenu
und Osterment in der
tschechischen Kiiche



Was gehort zum Weihnachten?

Schokolade Kartoffelsalat



Was isst man am Heiligen Abend?

Was hat man friher gegessen?

Gibt es regionale Unterschiede?

Was isst man am 25. und 26. Dezember?
Wie verbringt man den Silvesterabend?

Was wird am Silvesterabend gegessen und
getrunken?



Das traditionelle Pilzgericht Kuba

* 500 g velkych krup, 120 g sadla, 80 g cibule, 40 g
susenych hub, sul, pepr, cesnek

* Omyté kroupy uvarime ve slané vode. Kdyz jsou
mekke, scedime je, proplachneme horkou vodou a
nechame odkapat. Do studené vody namocime
asi na 15 minut susené houby. Potom vetsi kousky
hub pokrajime a dame je na panev pod poklici
podusit domékka. Drobné nakrajenou cibuli



* osmazime na sadle do riZova, pridame
uvarené kroupy, utreny cesnek se soli, pepr a
podusené houby. Vse dobre promichame,
dosolime, podle potreby pridame vyvar z hub a
dame do sadlem vymazaného pekacku do
trouby zapéci.

* Podavame s kyselou zeleninou.
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Das Weihnachtsgeback

ne Sorten kennen Sie?
ne Sorten mogen Sie?
ne Sorten backen Sie?
ne Sorten backt Thre Oma?

nes Inventar braucht man zum Backen?



Das Weihnachtsgeback

Ubersetzen Sie diese Gebacknamen:
Linecke cukrovi

Pernicky

Vanilkove rohlicky

Medvédi pracny

Vosi hnizda

Cokolddové kulicky



Das Ostermenu

 Welche Spezialitaten gehdren zu Ostern?

Osterei

Osterhuhn OSte rn Hase

Osterbrot



Beschreiben Sie das Bild
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