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Verpflegung bei den 
festlichen Anlässen 



Was fällt Ihnen zum Thema „festliche 
Anlässe“ ein? 

festliche 
Anlässe 



Welche festliche Anlässe sieht man 
auf den Bildern? 

 



Für einen festlichen Anlass stellt man 
ein festliches Menü zusammen 

 

• Aus wie vielen Gängen besteht das festliche 
Menü? 

• Aus wie vielen Gängen besteht das moderne 
Menü? 

• Wie heiβen einzelne Gänge? Geben Sie ein 
paar Beispiele an Vorspeisen, an 
Hauptgerichten usw.    



Die angebotenen Gerichte haben in 
dem festlichen Menü eine bestimmte 

feste Reihenfolge 

 

• Was wird ganz am Anfang serviert? 

• Was würden Sie als Dessert servieren? 

• Welche Getränke können zu den servierten 
Speisen empfohlen werden? 

• Was ist ein Zwischengericht? 



Modernes Menü 

 

• Welche Regeln gibt es für die 
Zusammenstellung von festlichen Menüs? 

• Was muss der Gastgeber mit dem Chefkoch 
besprechen? 

• Stellen Sie ein Hochzeitmenü zusammen. 

 



   Zdroje snímků: 
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